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® 2005-3326 Amines volatiles et biogénes... décarboxylase des acides aminés ... maturation par le sel ... anchois n° 32 p.22
® 2005-3327 ... conservation en glace liquide sur les qualités microbienne, ... turbot d'aquaculture ............ £J...n°32 p.23
O 2005-3328 ... fumage sur la qualité de la dorade royale d'élevage ... attributs sensoriels du produit fumé n°32 p.23
O 2005-3329 ... composés volatils par SHGC-MS ... nez électronique ... saumon rose d'Alaska en conserve ........ n°32 p.23
O 2005-3330 ... transferts sur la libération des composés d'arome des aliments. Revue bibliographique n°32 p.24
4 - Gestion de la qualité
® 2005-2984 Un guide pour la tragabilité dans 1'industrie du poisson £ n°29 p.21
O 2005-2985 ... méthodes d'analyse de sensibilité ... modéle d'évaluation du risque sanitaire des aliments n°29 p.21
O 2005-3203 Fish-Tracenet n°31 p.20
O 2005-3331 Filiére produits de la mer : tragabilité et suivi des flux n°32 p.24
O 2005-3332 Bénéfices et risques liés aux applications du clonage des animaux d'élevage n°32 p.24
5 - Méthodes analytiques générales
O 2005-2986 Détection des salmonelles : toujours plus de méthodes alternatives n°29 p.21
O 2005-3085 Rayons X et vision s'imposent dans le contrdle en ligne n°30 p.17
6 - Méthodes analytiques spécifiques produits de la mer
€ 2005-2987 ... propriétés électriques ... contrdle non destructif ... poisson en réfrigération et en congélation n°29 p.21
€ 2005-2988 RT-PCR en temps réel pour la détection des norovirus dans les coquillages £ n°29 p.22
€ 2005-2989 Une méthode simple et rapide de détermination colorimétrique de I'histamine ... chair de poisson£d n°29 p. 22
® 2005-2990 ... dénombrement ... bactéries productrices de sulfure ... poissons des eaux arctiques et tempérées - n°29 p. 23
® 2005-2991 ... analyse colorimétrique utilisée pour comparer différents procédés de séchage du poisson £ n°29 p.23
® 2005-2992 Détermination de la qualité du merlu congelé a 1'aide de ses propriétés diélectriques n°29 p.24
O 2005-2993 Détermination de la concentration en monoxyde de carbone dans le poisson n°29 p.24
O 2005-2994 ...isolement et d'identification de Vibrio . des huitres et des sources environnementales ............ £ n°29 p.24
O 2005-2995 ... réduire le nombre de tests souris : tests in vitro ... saxitoxine ... moules .......................... £ n°29 p.24
O 2005-2996 Amélioration de l'identification d'espéces de poisson par ... technologie "LabChip" £ n°29 p.25
® 2005-3086 Détermination de résidus de vert malachite dans les poissons ... HPLC — MS £ n°30 p.17
® 2005-3087 Identification de résidus de chloramphénicol dans les tissus de poissons et de crevettes par CPG ... n°30 p. 18
O 2005-3088 Analyse PCR-RFLP d'espace nucléaire non transcrit pour 1'identification d'espéces de maquereaux - n° 30 p. 18
O 2005-3089 La teneur en lipides ... hareng ... influence des facteurs biologiques et comparaison ... méthodes £J n° 30 p. 18
O 2005-3090 Détection rapide (huit heures) de Salmonella dans les huitres n°30 p.19
O 2005-3091 Nouvelle méthode pour l'authentification des melvas ... dans les produits commerciaux en conserve n° 30 p. 19
O 2005-3092 Mesures rapides de la teneur en lipides du saumon vivant n°30 p.19
O 2005-3093 Odeur ... chair cuite de silure ... analyse sens. ... méthodes de récupération ...odeur des extraits ... n°30 p. 19
® 2005-3204 ... techniques analytiques actuelles pour assurer la sécurité et I'authenticité des produits de la mer n°31 p.21
® 2005-3205 Etude de la fraction lipidique des filets de sardines de 1'Adriatique (Sardina pilchardus) n°31 p.21
® 2005-3206 Dosage des hydrocarbures aromatiques polycycliques lourds (HAP) dans les produits de la péche n°31 p.22
® 2005-3207 Identification d'espéces de saumon cru ou fumé a froid et d'oeufs de saumon par analyse SSCP n°31 p.22
® 2005-3208 ... méthode de quantification de I'églefin ... produits du commerce par PCR en temps réel n°31 p.22
® 2005-3209 ... bactéries hétérotrophes et psychrotrophes ... qualité microb. des moules ... coquilles StJ. ...L4 n°31 p.23
O 2005-3210 Logiciel de prédiction de l'altération et de la sécurité des produits de la mer...version multilingue n°31 p.23
O 2005-3211 ... méthode par mirage ... détection des larves de nématode dans la chair des poissons pélagiques n°31 p.23
® 2005-3333 Concentration en Cd (II), Cu (II), Pb (II), Se (IV) et Zn (II) ... tissus de bars ... mer de Sicile .. £ZJ. n°32 p.24
O 2005-3334 Méthode modifiée pour l'analyse des acides gras libres dans le poisson n°32 p.25
O 2005-3335 Numération rapide de L. monocytogenes ... produits a base de saumon ... PCR en temps réel n°32 p.25
O 2005-3336 Dosage de l'oxytétracycline dans le saumon par CL et détection par fluorescence métal-chélate n°32 p.25
O 2005-3337 Les méthodes d'authentification des produits de la mer. Identification des espéces de poissons n°32 p.25
O 2005-3338 La détermination des HAP dans des poissons fumés par CPG-SM en mode d'ionisation chimique £Z- n°32 p.26
4 — Environnement
1 - Qualité du milieu
O 2005-2997 Les contaminants chimiques dans la Directive Cadre sur I'Eau n°29 p.26
O 2005-2998 ... Comment de nouvelles mesures peuvent-elles contribuer a la protection de la mer Baltique ? n°29 p.26
O 2005-2999 Aquaculture intégrée : logique, évolution ... biofiltration algale dans la mariculture moderne n°29 p.26
O 2005-3000 Résoudre le probléme de 'eutrophisation cétiére par la culture d'algues a grande échelle n°29 p.26
O 2005-3001 Le bloom de Phaeocystis en Manche orientale : nuisances socio-économiques et/ou écologiques ? n°29 p.27
€ 2005-3212 ... mytiliculture en Mer Adriatique ... indicateurs biochimiques, microbiens et de la méiofaune n°31 p.24
® 2005-3213 ... rejets des fermes aquacoles ... démonstration a partir de données en mer Baltique n°31 p.25




O 2005-3214 ... microalgues comme biomatériel pour un nouveau test de phytotoxicité aquatique £ - n°31 p.25

€ 2005-3339 ...azote ... phosphore ... cages d'aquaculture des zones cotiéres ... charge en effluents ...écosystéme. n° 32
p- 27

® 2005-3340 ...cages d'aquaculture marine sur la chimie des sédiments a 1'ouest de la mer Méditerranée n°32 p.29

O 2005-3341 Déposition de matiére sous les filieres des sites de production mytilicole n°32 p.29

O 2005-3342 Les traitements contre les poux de mer .... saumons ... pas d'effet négatif ...zooplanctoniques n°32 p.29

2 - Sites industriels, déchets, eau

O 2005-3094 Symptomes d'irritations de la peau ... industrie de transformation ... produits de la mer ... Norvége - n° 30 p. 20
O 2005-3095 Economie d'eau dans une conserverie de thon (aliments pour animaux domestiques) en Thailande ZJ n° 30 p. 20
® 2005-3215 Stockage et distribution sécurisés de I'eau dans des usines alimentaires n°31 p.26
® 2005-3343 Nouvelle technique de fermentation pour traiter les déchets de poisson n°32 p.30
® 2005-3344 Sélection et évaluation de polyméres ... agents de floculation ... traiter les effluents d'aquaculture n°32 p.30
5 — Consommation et marchés

1 - Commerce international (import, export)
O 2005-3002 L'industrie mondiale du thon ... importations et des prix ... impact combiné sur les captures ....... n°29 p.28
O 2005-3096 Thon rouge : un "western" planétaire n° 30 p.21
® 2005-3216 Les causes des consignations et des rejets dans le commerce international du poisson n°31 p.27
O 2005-3345 ... tendances pour 2005 ... diminution des importations de moules sur les marchés européens clés n°32 p.32
O 2005-3346 Les stocks de harengs en croissance sur la cote ouest d'Ecosse n°32 p.32

2 - Offre marchés
O 2005-3003 La production et le marché des conserves et semi-conserves de poissons et fruits de mer n°29 p.28
O 2005-3004 Marché mondial du tilapia n°29 p.28
O 2005-3097 Les ventes de produits de la mer du Viet-Nam continuent d'augmenter n° 30 p.21
O 2005-3098 Le tilapia atteint les 2 milliards de dollars n° 30 p.21
O 2005-3217 Dossier produits de la mer surgelés n°31 p.27
® 2005-3347 Les coproduits, nouveau levier de croissance n°32 p.32
O 2005-3348 Dans le sillage du saumon bio n°32 p.32

3 - Economie et consommation
® 2005-3099 Le marché du saumon et de la truite fumés en Europe occidentale n°30 p.21
® 2005-3100 Déterminants individuels dans la consommation du poisson ... théorie du comportement planifié n°30 p.22
O 2005-3101 Dossier coquillages et crustacés n° 30 p.22
O 2005-3102 Dossier traiteur de la mer n° 30 p.22
O 2005-3218 Crevettes : la reine est tropicale n° 31 p.27
® 2005-3349 SEAFOODplus ... besoins et les intéréts des consommateurs ... tragabilité des produits de la mer n°32 p.33
O 2005-3350 Potentialités du marché pour les protéines d'origine marine n°32 p.33

6 — Réglementation

NB : Dans chaque rubrique, les textes sont classés dans ’ordre suivant :

1°) Textes applicables : européens (réglement, directive, décision), puis frangais : loi, décret, arrété, avis paru au JO

2°) Projets de textes, questions parlementaires, jurisprudences, avis de I’administration, européens, puis frangais

3°) Textes étrangers (Codex, OMC, pays UE, pays tiers)

01 - Textes généraux
O 2005-3005 Lignes directrices ... application des articles ... réglement (CE) ... 1égislation alimentaire générale  n°29 p.29
® 2005-3006 Avis n®48 du CNA ...entrée en vigueur, ... dispositions du réglement (CE) ... entreprises n°29 p.29
® 2005-3103 Loin® 2005-157 du 23 février 2005 relative au développement des territoires ruraux n°30 p.23
O 2005-3104 Orientations pour la mise en oeuvre ... du réglement ... sur la législation alimentaire générale ....  n°30 p.23
O 2005-3105 Note de service DGAL... : " Note ...application de la tragabilité dans le cadre du Réglement (CE)... n°30 p. 23
® 2005-3219 Guide d'aide a la gestion des alertes d'origine alimentaire ... exploitants de la chaine alimentaire ... n°31 p.28
O 2005-3220 Note de service DGAL... " Guide de gestion des alertes d'origine alimentaire ... exploitants ......... n°31 p.28

02 - Controles officiels - Controdle sanitaire - Métrologie
® 2005-3007 Réglement ... contrdle des températures ... moyens de transport ... stockage des aliments surgelés  n°29 p.29
O 2005-3008 Directive ... prélévement d'échantillons ... contréle officiel des teneurs en benzo(a)pyréne ........ n°29 p.30
O 2005-3009 Décision ... certificats sanitaires pour l'importation d'animaux vivants ... de Nouvelle-Z¢élande n°29 p.30

=



2005-3010
2005-3011
2005-3012
2005-3013
2005-3014
2005-3015
2005-3016
2005-3017
2005-3106
2005-3107
2005-3108
2005-3109
2005-3110
2005-3111
2005-3112
2005-3113
2005-3114
2005-3115
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2005-3117
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2005-3221
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2005-3018
2005-3019
2005-3020
2005-3021
2005-3118
2005-3119
2005-3120
2005-3121
2005-3122
2005-3123
2005-3124
2005-3125
2005-3126
2005-3227
2005-3228
2005-3229
2005-3230
2005-3231
2005-3232
2005-3233
2005-3234
2005-3235
2005-3355
2005-3356

000000000000 000000000000

Hygiene -

Décision ... importations des poissons vivants issus de l'aquaculture et de produits ... dérivés ......
Décision ... normes harmonisées ... tests de détection ... résidus ... produits ... pays tiers
Recommandation ...échantillonnage et de détection OGM ... produits ou ingrédients de produits ..
Note de service DGAL ... Laboratoires agréés ... recherche des dioxines, PCB de type dioxine ...
Note de service DGAL ... Interprétation de l'arrété ... critéres microbiologiques ...étuvage a 55°C
Note de service DGAL ... Méthode de dosage des résidus de chlordécone ... produits alimentaires ..
Note de service DGAL ... Conditions sanitaires ... produits d'origine animale ... entrep6ts ..........
Note de service DGAL ... Dispositions générales ... plans de contrdle de la contamination ... 2005
Décision ... liste des postes d'inspection frontaliers

Recommandation ... programme coordonné ... contrdle officiel des denrées alimentaires pour 2005.
Arrété ... échantillons ... analyse ... teneurs en dioxines et en PCB de type dioxine ... denrées .....

Note de service DGAL ...: " Plan de surveillance histamine dans les produits de la péche - 2005 "
Note de service DGAL ... : " Résultats du plan de surveillance communautaire dioxines 2004 "
Note de service DGAL... : " Bilan du plan de surveillance de la qualité microbiologique ... 2002 "
Note de service DGAL... : " Plan de contrdle ... contamination ... L. monocytogenes ... salades ...
Note de service DGAL ... : " Plan de surveillance communautaire dioxines - 2005 "..

Note de service DGAL ... : " Rectificatif ... plans de surveillance ... plans de contréle ... denrées ..
Note de service DGAL... : " Bilan de l'opération alimentation " Fétes de fin d'année " 2004 "

Note de service DGAL ... : " Plan de contréle ... phycotoxines ... résidus chimiques ...bivalves ...
" Opération fin d'année " 2004-2005 : le bilan

Note de service DGAL... " Guide de gestion des alertes d'origine alimentaire ... exploitants .........

Rectificatif au réglement ... controle des températures ... transport ... stockage . aliments surgelés
Décision ... modifiant les décisions ... liste des postes d'inspection frontaliers ..

Note de service DGAL... surveillance des phycotoxines ... résidus chimiques ... mollusques ........
Rapport annuel sur le fonctionnement du " Rapid Alert System for Food and Feed " en 2004

Note de service DGAL/SDSPA/N2005-8126 du 29 avril 2005 : " Rapport annuel piscicole 2004 "
Enquéte DGCCREF - Aptitude au contact alimentaire des matériaux ... matiére plastique mélaminée
Circulaire ... DGAL/SDSSA ... " Contrdle ... péche, ... consommateur ... poissons sous taille " ..

Note de service DGAL ... " Bilan du plan de surveillance histamine ... produits ... péche - 2004 " ..

Note de service DGAL ... " Contrdle ... tragabilité ... denrées alim. (hors production prim.) " .
Sécurité sanitaire et toxicologique des épices - Résultats du plan de controle officiel 2004 ..

Agrément des établissements

Réglement ... transformation des sous-produits animaux issus de poissons ... transport ..............
Décision ... listes des zones et des exploitations piscicoles agréées ... (SHV) ou ... (NHI) ............
Décision ... AELE ... statut de 1'Islande ... maladies des poissons ... (SHV) et ... (NHI)

Décision ... AELE ... Norvége comme zone agréée ... Bonamia ostreae et Marteilia refringens
Décision ... modifiant la décision 2003/71/CE ... période de validité (anémie infectieuse saumon)
Décision ... liste des zones agréées ... Bonamia ostreae et/ou Marteilia refringens

Décision ... listes des zones et des exploitations piscicoles agréées ... (SHV) ou ... (NHI) ............
Décision .... établissements du secteur du poisson, de la viande et du lait en Pologne

Arrété du 21 janvier ... conditions techniques et hygiéniques applicables au transport des aliments
Arrété du 25 mars ... ports maritimes frangais ... autorisés les débarquements de plus de 100 kg
Note de service DGAL ... : " Nouvelles procédures dans le domaine des transports "

Note de service DGAL ... : " Piscicultures qualifiées ... maladies ... contagicuses des poissons "
Avis ... liste des établissements agréés dans le secteur des sous-produits animaux ....................
Circulaire DGAL... " Conditions d'utilisation des eaux et suivi ... qualité ... secteur alimentaire ...
Décision ... établissements du secteur du poisson, de la viande et du lait en Lettonie

Décision ... établissements du secteur du poisson, de la viande et du lait en Lituanie

Décision ... établissements des secteurs du poisson, de la viande et du lait en Pologne

Décision ... listes des zones et des exploitations piscicoles agréées ... (SHV) ou ... (NHI) ..........
Note de service DGAL..." Recommandations ... alimentation ... fortes chaleurs prolongées "
Protocole interministériel ... " ... guides de bonnes pratiques d'hygiéne ... HACCP "

Avis aux professionnels de 'alimentation ... guides de bonnes pratiques d'hygiéne ... HACCP

Avis relatif ... liste générale des établissements frangais ... denrées animales ou d'origine animale ..
Décision ... établissements du secteur de la viande, du lait et du poisson en Lituanie

Arrété ... régles sanitaires ... sous-produits animaux non destinés a la consommation humaine

04 - Produits - Regles de préparation - Procédés

O 2005-3236

Décret ... fraudes et falsifications en matiére de produits ou de services ... vinaigres
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05 - Additifs - Auxiliaires technologiques - Ardmes
O 2005-3357 Avis de I'AFSSA ... eau des chaudiéres ... vapeur d'eau ... contact ... denrées alimentaires
O 2005-3358 Avis de I'AFSSA ... emploi ... acide acétique ... lavage de saumons et de truites non transformées

06 -Matériaux en contact - Produits de nettoyage
Réglement ... matériaux et objets destinés a entrer en contact avec des denrées alimentaires .......
Arrété ... dérivés époxydiques dans des matériaux ... contact des denrées alimentaires

Arrété ... dérivés époxydiques dans des matériaux ... contact des denrées alimentaires (rectificatif)
Arrété ... matériaux et objets en pellicule de cellulose régénérée ... contact des denrées, produits ..
Arrété ... matériaux et objets en matiére plastique ... au contact des denrées, produits ... alim. ....
Directive ... déclaration de conformité ... méthode d'analyse des objets céramiques ... denrées alim.
Arrété ... matériaux et objets en matiére plastique ... contact des denrées, produits et boissons ......
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2005-3022
2005-3023
2005-3024
2005-3025
2005-3127
2005-3237
2005-3359

- Biotechnologies - Nouveaux aliments

2005-3238 Décision ... mise sur le marché d'aliments et ingrédients alimentaires ... mais GM NK 603 ..........

2005-3026
2005-3027
2005-3028
2005-3029
2005-3128
2005-3129
2005-3130
2005-3360
2005-3361
2005-3362

2005-3131
2005-3132
2005-3239
2005-3240
2005-3241
2005-3242
2005-3243
2005-3363
2005-3364
2005-3365
2005-3366
2005-3367

- Contaminants - Résidus

Réglement ... modifiant le réglement ... en ce qui concerne les métaux lourds

Réglement ... modifiant le réglement ... hydrocarbures aromatiques polycycliques

Directive ... prélévement ... contrdle officiel des teneurs en plomb, cadmium, mercure et 3-MCPD
Recommandation ... mesures supplémentaires des teneurs en HAP dans ... denrées alimentaires..
Réglement ... limites maximales ... résidus de pesticides .... denrées alimentaires ....................
Décision ... approbation des plans de surveillance des résidus présentés par les pays tiers ...........
Dosage des (HAP) dans certains produits alimentaires fumés - 3¢me trimestre 2004

Réglement ... limites maximales de résidus de médicaments ... acide oxolinique et le morantel
Arrété ... teneur maximale en chlordécone ... denrées d'origine animale ... consommation humaine
Arrété ... teneur maximale en chlordécone ... denrées d'origine végétale ... consommation humaine

- Criteres de qualité - Méthodes d’analyse
- Etiquetage - Dénominations - Allégations nutritionnelles

Directive ... liste des substances ou ingrédients ... provisoirement exclus de 1'annexe Il bis ..........
Controles de la réglementation ... étiquetage des produits de la mer et d'eau douce en 2004
Rectificatif a la directive ... liste des substances ... alimentaires provisoirement exclus de 1'an. III bis
Note d'information ... allégations nutritionnelles et de santé ... propriétés des AG Oméga 3 "

Lignes directrices ... l'article 6 § 10 de la directive 2000/13/CE modifiée ... 2003/89/CE

Décret ... étiquetage des denrées alimentaires, ... répression des fraudes ... produits surgelés

Arrété ... abrogeant les arrétés ... étiquetage des denrées alimentaires préemballées

Directive ... liste des substances ou des ingrédients alimentaires ...exclus de I'annexe III bis ......

Arrété ... marque " Programme national nutrition santé "

... comité d'évaluation ... 2006

Arrété ... portant modalités d'application de l'article R. 112-16-1 du code de la consommation
Note d'information ... DGCCRF ... " ... étiquetage des denrées alimentaires préemballées "
Avis du groupe scientifique ... allégations nutritionnelles ... acides gras oméga 3, les graisses .......

Signes de qualité et d'origine - Normalisation
Avis relatifs a 'homologation et a I'annulation de normes..(microbiologie, Enterobacteriaceae, arsenic)
Avis relatifs a I'homologation et a I'annulation de normes. (statistiques, qualif. entreprises, activité eau)
Avis relatifs a 'nomologation et a I'annulation de normes.. (DSP : ac. okadaique, PSP : saxitoxine )
Avis relatifs a I'homologation et a I'annulation de normes.. (salles propres, dispositifs séparatifs)
Arrété du 3 janvier 2005 portant homologation d'un cahier des charges de label agricole

Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes (C. perfringens — comptage des colonies)
Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes (dépistage ... aliments ionisés LAL/GNB)
Avis relatifs a I'homologation et a I'annulation de normes (L. monocytoges — isolement — hémolyse ...)
Avis relatifs a 'nomologation et a I'annulation de normes (dosage 3-monochloropropane 1,2 diol)
Avis relatifs a 'homologation et a I'annulation de normes (recherche Shigella spp.)

Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes (conformité — vocabulaire — principes gén.)
Avis relatifs a I'homologation et a I'annulation de normes (conformité du fournisseur)

Arrété ... homologation d'un cahier des charges de label agricole (crevettes d'¢levage)

Arrété ... homologation d'un cahier des charges de label agricole (crevettes de péche)
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2005-3137
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2005-3139
2005-3140
2005-3244
2005-3245
2005-3246
2005-3247
2005-3248
2005-3249

Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes
Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes
Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes
Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes

(Réaction de polymérisation en chaine ...) yas
(dénombrement de Bacillus cereus) ynj
(dénombrement d'Escherichia coli) ya
(Interprétation statistique des données ...) L
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14 - Economie
O 2005-3268
O 2005-3269
O 2005-3270
O 2005-3271
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Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes - (Détermination des éléments traces) jnj
Réglement ... production biologique de produits agricoles ... denrées alimentaires

Arrété ... homologation d'un cahier des charges de label agricole (conserves de sardines)

Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes - - (Machines produits alimentaires, ...) yny
Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes - - (Machines produits alimentaires, ...) ynj
Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes - - (Machines produits alimentaires, ...) ynj
Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes - - (Systémes management sécurité) ya
Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes - - (Systémes management qualité) yny

- Environnement - Installations classées

Avis ... prise en compte ... environnement ... conception et ... fabrication des emballages .........

- Importation / Exportation

Note de service DGAL ... certification ... produits animaux importés en Fédération de Russie
Réglement ... mesures de sauvegarde définitives a I'encontre des importations de saumon d'élevage
Réglement ... droit antidumping provisoire sur les importations de saumon d'élevage ... Norvege
Décision ... conditions ... importation des produits de la péche et de l'aquaculture ... du Mexique
Décision ... liste des pays tiers ... importation des produits de la péche ... Antigua ... Slovaquie
Décision ... conditions particulieres d'importation des produits de la péche ... d'Antigua-et-Barbuda
Décision ... conditions particuliéres d'importation des produits de la péche ... de Hong-Kong
Décision ... conditions particulieres d'importation des produits de la péche ... d'El Salvador
Décision ... conditions particuliéres ... importations de produits de la péche ... de Polynésie fr. ....
Décision ... conditions particuliéres d'importation des produits de la péche ... de Russie ..........
Décision ... conditions particuliéres d'importation des produits de la péche ... d'Arabie saoudite
Décision ... liste des pays tiers ... importation des produits de la péche ... Arabie saoudite
Rectificatif ... police sanitaire ... poissons d'aquaculture vivants ... dérivés, ... consom. humaine
Réglement ... interdisant l'importation de thon obése ... Cambodge, Guinée équat. ... Sierra Leone .
Réglement ... droit antidumping provisoire ... importations de saumon d'élevage ... Norvége
Décision ... mesures d'urgence ... piment, les produits ... piment, le curcuma et I'huile de palme
Décision ... conditions de police sanitaire ... I'importation de mollusques, de leurs ceufs .............
... conditions particuliéres d'importation des produits de la péche et de ... Madagascar, ................
Décision ... conditions particuliéres d'importation des produits . péche ... République de Bulgarie
Décision ... conditions particulieres d'importation des produits de la péche ... d'Algérie

Décision ... conditions particuliéres d'importation des produits de la péche ... Bahamas

Décision ... conditions particuliéres d'importation des produits de la péche ... de la Grenade
Décision ... l'importation des produits de la péche est autorisée ... Algérie, Bahamas, la Grenade
Décision ... conditions particuliéres d'importation des produits de la péche ... Sénégal, ...............
Décision ... conditions particuliéres d'importation des produits de la péche ... Cote d'Ivoire, .........
Décision ... conditions particulieres d'importation des produits de la péche ... Chine .................
Décision ... mesures de protection a 1'égard des produits d'origine animale importés de Chine
Guide : ... exigences d'importation ... nouvelles régles ...hygiéne ... contrdles ... denrées alim.
Avis aux importateurs de saumon d'élevage

Avis aux importateurs de saumon d'élevage

(organisation commune des marchés, ...) - Gestion des ressources

Réglement ... normes communes de commercialisation pour certains produits de la péche

Arrété ... ports maritimes francais ... sont autorisés les débarquements de plus de 2 tonnes
Circulaire DPMA.... Délivrance, contréle ... certificats ... thon rouge, le thon obése et I'espadon
Circulaire DPMA... Programme ... contrdle des péches maritimes et des produits ...année 2005
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