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® 2003-2314 ...parasites et . parameétres du courant injecté sur la détection électromagnétique des parasites ...... n°23 p. 17
® 2003-2315 ... caractéristiques aromatiques de 16 espéces ... évaluation sensorielle et des analyses par CPLG n°23 p.18
O 2003-2316 Une méthode rapide CPLG pour le dosage de I'histamine dans ... les produits a base de poisson - L4 n°23 p. 18
€ 2003-2446 Détection des hématomes chez le saumon rose du Pacifique par spectroscopie ... ou le SW-NIR n° 24 p.20
® 2003-2447 Les produits de la mer transformés : identification d’especes L n°24 p.21
® 2003-2448 ... teneur en eau et en NaCl dans le saumon Atlantique saumuré par une méthode non-destructrice ~ n° 24 p. 21
® 2003-2449 ... teneur en NaCl ... portions commerciales de filets de saumons ... fumés a chaud par ... SW-NIR - n° 24 p.22
® 2003-2450 Un systéme de capteurs olfactifs rapides pour déterminer la qualité du poisson L n°24 p.22
O 2003-2451 ... méthode xylénol orange pour évaluer la formation des hydropéroxydes de lipides ................... n°24 p.23
O 2003-2452 ... identification de coquille Saint-Jacques ... par technique PCR dans un plat préparé congelé n°24 p.23
O 2003-2453 La méthode d'index de qualité (QIM) appliquée au poulpe (O. vulgaris) pour évaluer sa fraicheur n°24 p.23
O 2003-2454 Identification d'espéces de poisson ... par coloration immunologique ... antisérum d'anti-myosine .. n°24 p.23
O 2003-2455 ... microscopie électronique a balayage et a pression variable ... gel de surimi du lieu d’ Alaska n°24 p.23
4 — Environnement

1 - Qualité du milieu
® 2003-2229 Biomarqueurs histopathologiques dans les espéces de poissons des estuaires ..................... £d...n°22 p.18
® 2003-2230 Influence des effluents de fermes aquacoles sur le potentiel toxique de certaines microalgues n°22 p.18
® 2003-2231 Avis de I’AFSSA ... risques sanitaires ... contamination des produits de la mer ...pétrolier Prestige - n°22 p. 19
O 2003-2456 Les effets des facteurs environnementaux sur la toxicité en métaux pour les poissons (revue) n°24 p.24
O 2003-2457 Les réponses ... mollusques et poissons aux oestrogenes de 'environnement . effluent oestrogénique - n° 24 p. 24

2 - Sites industriels, déchets, eau
® 2003-2145 ... traitement des eaux résiduaires des usines . produits de la mer . récupération des protéines - LZJ4- n°21 p.24
O 2003-2232 Traitement intégré des effluents de conserveries de poisson : le projet EFLUCON n°22 p.19
® 2003-2317 La production des déchets de poisson au Royaume-Uni n°23 p.19

5 — Consommation et marchés

1 - Commerce international (import, export)
® 2003-2146 Les exportateurs norvégiens cherchent une solution a la crise n°21 p.25
O 2003-2147 Pays-baltes et Pologne : les industries de transformation des produits de la mer n°21 p.25
€ 2003-2233 Etudes des marchés des produits de la mer pour l'introduction de nouveaux produits aquacoles - £J n°22 p. 20
O 2003-2234 Le marché européen augmente sa demande de poissons d'Afrique n°22 p.21
O 2003-2235 Les ceufs de poisson en Europe. Les conditions de I'offre et de la demande £J n°22 p.21
O 2003-2236 La deuxiéme transformation des poissons de fond décolle en Chine n°22 p.21
O 2003-2237 Bilan du commerce extérieur des produits de la mer pour 2002 n°22 p.21
O 2003-2458 Etat des lieux de I’utilisation et du commerce des produits aquatiques dans le monde n°24 p.25
O 2003-2459 Bilan Crevetticulture n°24 p.25

2 - Offre marchés
O 2003-2148 Production, marchés et industrialisation de S. pilchardus et des espéces analogues dans le monde n°21 p.25
O 2003-2149 L'élevage du saumon : un exemple d'aquaculture pour le marché de masse n°21 p.25
O 2003-2150 L’¢élevage du thon rouge en Méditerranée n°21 p.26
O 2003-2151 Monde : le marché du saumon, 2éme partie n°2l p.26
® 2003-2318 L’aquaculture et le futur : pourquoi les économistes des péches devraient s'y intéresser n°23 p.20
® 2003-2319 L'élevage du poisson blanc (cabillaud, flétan) démarre en Norvége n°23 p.20
® 2003-2320 Bars et daurades. Un marché en développement en Espagne n°23 p.20
® 2003-2460 Le marché du surimi dans 'Union Européenne n°24 p.25
® 2003-2461 Dossier Saurisserie n°24 p.25
O 2003-2462 Dossier coquillages et crustacés n°24 p.26
O 2003-2463 Développement et baisse de la production de perche du lac Victoria n° 24 p.26




O 2003-2464 Le marché frangais des produits de la péche et de I'aquaculture n°24 p.26
O 2003-2465 Le marché des produits de la péche et de 1'aquaculture en Suisse. Synthése n°24 p.26

3 - Economie et consommation
€ 2003-2152 Valorisation : la clé pour faire évoluer le marché des produits de la mer n°21 p.26
® 2003-2153 Tilapia : poisson et volaille ? n° 2l p.27
® 2003-2154 Comprendre la relation entre I’age du consommateur et la consommation de produits de la mer ...... n°21 p.27
® 2003-2155 L'économie des produits aquatiques surgelés en France n° 2l p.27
® 2003-2238 La consommation de produits de la péche et de l'aquaculture en France £ n°22 p.21
€ 2003-2321 Perception de la qualité du poisson par le consommateur. Composantes et évolutions n°23 p.21
O 2003-2322 Du poisson chat au poisson biologique : distinction en tant que pratique économico-culturelle n°23 p.21
O 2003-2323 Santé et consommation des produits de la mer, ... femmes agées de 45 a 69 ans. Etude norvégienne n° 23 p. 21
O 2003-2324 Dossier. Produits de la mer. Surgelés n°23 p.21
O 2003-2325 Dossier. Conserves de poisson n°23 p.21
€ 2003-2466 La consommation engagée : mode passagére ou nouvelle tendance de consommation n°24 p.26
® 2003-2467 ... I’industrie des produits de la mer en Europe apreés la révolution de la salmoniculture ............... n°24 p.27
O 2003-2468 Barometre de la perception des produits de la péche et de I'aquaculture n°24 p.27

6 — Réglementation

NB : Dans chaque rubrique, les textes sont classés dans ’ordre suivant :

1°) Textes applicables : européens (réglement, directive, décision), puis frangais : loi, décret, arrété, avis paru au JO

2°) Projets de textes, questions parlementaires, jurisprudences, avis de I’administration, européens, puis francais

3°) Textes étrangers (Codex, OMC, pays UE, pays tiers)

01 - Textes généraux
O 2003-2156 Arrété ... instituant des taxes parafiscales au profit de 'OFIMER n°21 p.29
O 2003-2239 Avis n° 42 du CNA ... inventaire des dangers ... échelle ... des risques ... domaine de I'alimentation n°22 p.22
O 2003-2240 Liste des organisations de producteurs reconnues dans le secteur de la péche et de I'aquaculture n°22 p.22
O 2003-2326 Décret ... création d'offices d'intervention dans le secteur agricole et ... des produits de la mer n°23 p.22
O 2003-2469 Décret n° 2003-768 du 1% aoit 2003 relatif a la partie réglementaire du livre IT du code rural n° 24 p.28
O 2003-2470 Décret ... partie réglementaire du livre VI du code rural ... livres II et ITII du méme code n° 24 p.28

02 - Controles officiels - Contrdle sanitaire - Métrologie
O 2003-2157 Décision 2002/986... liste des postes d’inspection frontaliers agréés pour les controles vétérinaires n° 21 p.29
O 2003-2158 Rectificatif a la décision 2002/986... liste des postes d’inspection frontaliers ... ANIMO n°21 p.29
O 2003-2159 Recommandation ... programme coordonné pour le contrdle officiel des denrées alim. pour 2003 n°21 p.29
O 2003-2241 Décision ... certificats sanitaires ...importation d’animaux ... produits animaux ... Nouv.-Zélande = n°22 p.22
O 2003-2242 Décision ... mesures communautaires minimales de contrdle de certaines maladies des ... bivalves - n° 22 p.22
® 2003-2243 Directive ... régles de police sanitaire régissant ... produits d’or. animale ... consommation hum. n°22 p.22
O 2003-2327 Décision ... certificat attestant les contrdles vétérinaires pour les produits en provenance . pays tiers n° 23 p. 22
O 2003-2328 Décision ... conditions ... mise . marché ... animaux d'aquaculture ... non sensibles a ... maladies  n° 23 p.22
O 2003-2329 Décision ... zonage et . mesures de surveillance officielle a adopter apres ... (AIS) n°23 p.22
€ 2003-2330 Décision ... mesures d'urgence concernant le piment fort et les produits a base de piment fort n°23 p.22
O 2003-2331 Rectificatif ... mesures d'urgence concernant le piment fort et les produits a base de piment fort n°23 p.23
O 2003-2332 Décision ... approbation provisoire des plans des pays tiers relatifs aux résidus ........................ n°23 p.23
O 2003-2333 Décision ... liste de postes d'inspection frontaliers agréés pour les contrles vétérinaires ... ANIMO - n° 23 p. 23
O 2003-2334 Décision ... mesures de protection a I'égard de Gyrodactylus salaris chez les salmonidés n°23 p.23
O 2003-2335 Arrété ... substances réglementées administrées aux animaux et aux contréles des résidus ............. n°23 p.23
O 2003-2336 Arrété ... suspension de la mise sur le marché de piments et ordonnant leur retrait n°23 p.23
® 2003-2337 Arrét de la Cour ... Contrdle officiel des denrées alimentaires ... Droit a une contre-expertise ...... n°23 p.23
O 2003-2338 Note de service ... plans de surveillance et ... de controle de la contamination des denrées anim. ... n°23 p.24
O 2003-2339 Note de service ... bilan de l'opération alimentation "Fétes de fin d'année" 2001 et 2002 n°23 p.24
O 2003-2340 Note de service ... bilan de l'opération alimentation vacances 2002 n°23 p.24
O 2003-2341 Note de service ... plan de contrdle de la contamination par les radionucléides n°23 p.24
O 2003-2342 Respect et maitrise des températures de conservation des denrées n°23 p.24

03 - Hygiéne - Agrément des établissements
® 2003-2160 Reéglement ... régles sanitaires ... sous-produits animaux non destinés a la consommation humaine - n° 21 p.29
O 2003-2161 Décision ... zones et ... exploitations piscicoles agréées au regard de ... (SHV) ou ... (NHI), .......... n°21 p.30
O 2003-2162 Directive ... conditions applicables aux sous-produits animaux n°21 p.30
O 2003-2163 Avis ... liste générale des établissements francais agréés préparant des denrées animales ............ n°21 p.30




2003-2244 Décision ... concernant le statut de la Norveége en matiére de NHI et de SHV ............ocoiiiiiin....
2003-2343 Décision ... zones agréées en ce qui concerne Bonamia ostreae et/ou Marteilia refringens

2003-2345 ... unités agréées pour le traitement par ionisation des denrées et ingrédients ... Etats membres
2003-2346 ... liste générale des établissements frangais, préparant des denrées animales ou d'origine animale,
2003-2347 Note de service ... listes d’établissements ... agréés ... mise sur le marché communautaire . Internet
2003-2348 Note de service ... piscicultures qualifiées au regard des maladies réputées contagieuses des poissons
2003-2349 Note de service ... conditions ... agréments sanitaires aux centres conchylicoles ...en zone B
2003-2471 Reéglement ... encéphalopathies spongiformes transmissibles et I’alimentation des animaux
2003-2472 Décision ... traitements destinés a inhiber ... micro-organismes pathogénes dans les mollusques ...
2003-2473 Décision ... liste des zones agréées en ce qui concerne Bonamia ostreae et / ou Marteilia refringens

00000000000

04 - Produits - Regles de préparation - Procédés
O 2003-2245 ... autorisations des Etats membres ... denrées et ingrédients alimentaires ... traitement . ionisation
05 - Additifs - Auxiliaires technologiques - Aromes
O 2003-2164 Avis n° 2002-149 : "Incorporation de benzoate de sodium dans le tarama"
O 2003-2246 Directive ... autorisation de la canthaxanthine dans 1’alimentation des animaux ........................
O 2003-2350 Arrété ... additifs ... employés dans la fabrication des denrées destinées a l'alimentation humaine
O 2003-2474 Directive ... criteres de pureté ... additifs alimentaires autres que les colorants et les édulcorants
06 -Matériaux en contact - Produits de nettoyage
O 2003-2247 Arrété ... matériaux et objets en matiére plastique ... contact des denrées, produits et boissons alim. .
O 2003-2351 Arrété ... utilisation ... dérivés époxydiques dans des matériaux et des objets ... contact . denrées .
07 - Biotechnologies - Nouveaux aliments
O 2003-2352 Décision ... mise sur le marché d’une huile extraite de la microalgue Schizochytrium sp. .............
® 2003-2475 Réglement ... denrées alimentaires et les aliments pour animaux génétiquement modifiés
® 2003-2476 Reéglement ... tracabilité et I’étiquetage des OGM et ... des produits destinés a I’alimentation .......
08 - Contaminants - Résidus

O 2003-2165 Arrété ... prélevement d’échantillons et les méthodes d’analyse ... teneurs en dioxines et en PCB ...

O 2003-2166 Décision ... approbation provisoire des plans des pays tiers relatifs aux résidus ..........................

® 2003-2248 Décret ... substances réglementées administrées aux animaux ... contrdles des résidus ................

O 2003-2249 Décision ... fixation ... (LPMR) pour certains résidus dans les aliments d'origine animale

O 2003-2250 Recommandation ... protection . information de la population ... césium radioactif ... Tchernobyl

O 2003-2353 Réglement ..... interdisant les composés organostanniques sur les navires

O 2003-2354 Reéglement ... limites maximales de résidus de médicaments vétér. dans les aliments ... animale

O 2003-2355 Réglement ... limites maximales de résidus de médicaments vétér. dans les aliments ... animale

O 2003-2356 Directive ... sur les substances indésirables dans les aliments pour animaux

® 2003-2357 Recommandation ...information de la population ... contamination persistante ... Tchernobyl

O 2003-2358 Rectificatif ... information de la population ... contamination persistante .... Tchernobyl

O 2003-2359 Note de service ... détection d'utilisation de promoteurs de croissance ou autres substances interdites

O 2003-2477 Réglement ... fixation des limites maximales de résidus de médicaments vétérinaires ..................

O 2003-2478 Décision ... approbation provisoire des plans des pays tiers relatifs aux résidus ..................c.eeenee
10 - Etiquetage - Dénominations - Allégations nutritionnelles

O 2003-2167 Avis n° 2002-153 : « Etiquetage des produits de la mer » (sébaste Canada, sériolelle d’Argentine, raie)

O 2003-2168 Avis n° 2002-153 a : « Etiquetage des produits de la mer » (phycis brésilien) ou (merluche brésilien)

O 2003-2169 Avis n° 2002-153 b : « Etiquetage des produits de la mer » (grémille)

O 2003-2170 Avis n° 2002-153 ¢ : « Etiquetage des produits de la mer » (baudroie diable, sauteur talang, crevette géante)

O 2003-2171 Avis n° 2002-153 d : « Etiquetage des produits de la mer » (calmar siboga)

O 2003-2172 Avis n° 2002-153 e : « Etiquetage des produits de la mer » (indication zone de péche)

O 2003-2173 Avis n° 2002-153 f: « Etiquetage des produits de la mer » (pinge namorade)

O 2003-2174 Avis n° 2002-153 g : « Etiquetage des produits de la mer » (merlu austral)

O 2003-2175 Avis n° 2002-153 h : « Etiquetage des produits de la mer » (béréche du Pacifique)

O 2003-2176 Avis n°2002-153 i : « Etiquetage des produits de la mer » (langouste chilienne)

O 2003-2177 Avis n° 2002-153 j : « Etiquetage des produits de la mer » (ouatalibi)

O 2003-2178 Avis n° 2002-153 k : « Etiquetage des produits de la mer » (pagre & points bleus, langouste fourchette)

O 2003-2251 Avis de I’administration n® 2002-179 : « Protection de 1’appellation « Parmesan »

O 2003-2252 Avis de l'administration n°® 2002-180 : "Etiquetage des produits de la mer" (sériole chicard)

O 2003-2253 Avis de I’administration n® 2002-180 a « Etiquetage des produits de la mer » (abadéche du Cap)

O 2003-2254 Avis de I’administration n® 2002-180 b : « Etiquetage des produits de la mer » (requins)

2003-2344 Décision ... zones et . exploitations piscicoles agréées au regard de la (SHV) ou (NHI), ................

n°® 23
n° 23
n® 23
n° 23
n°® 23
n° 23
n°®23
n° 24
n° 24
n° 24

=

=

o

TRPTTTVTVT T T TT

TTe T

TVBVTTT T T T T TVTT

TETVTTTV T T T T T VTV TT

23
25
25
25
25
25
25
25
28
28
29

23

30
23
26
29

24
26

.26
.29

29

30
30
24
24
25
26
26
26
26
27
27
27
29
29

31
31
31
31
31
31
31
31
31
32
32
32
25
25
25
25



O 2003-2255
O 2003-2360

Rapport ... du CNA : ... allégations faisant un lien entre alimentation et santé
Avis ...¢laboration GBP communication et ... réglement communautaire relatif aux allégations

11 - Signes de qualité et d’origine - Normalisation
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Avis relatifs a I'nomologation et & I'annulation de normes. (microbiologie des aliments)

Avis relatifs a 'nomologation et a I'annulation de normes. (spécifications chair de surimi)

Avis relatifs a I'nomologation et & I'annulation de normes. (recherche de salmonelles, divers ISO)

Avis relatifs a 'hnomologation et a I'annulation de normes. (dénombrement Clostridium perfringens)
Avis relatifs a I'nomologation et a I'annulation de normes

Reéglement ... protection des /G et des AO des produits agricoles et des denrées alimentaires

Avis relatifs a 'nomologation et a 1'annulation de normes (maintenance — docts pour la maintenance)
Avis relatifs a 'homologation et a 1'annulation de normes (microbiologie — échantillonnage)

Avis relatifs a 'nomologation et a I'annulation de normes (microbiologie — prélévements ...)

Avis relatifs a 'homologation et a I'annulation de normes (microbiologie — staphylocoque — coagulase +)
Avis relatifs a 'nomologation et a I'annulation de normes (dosage éléments trace ...)

Avis relatifs a 'hnomologation et a 1'annulation de normes (dosage éléments trace — Pb— Cd—Zn ...)
Avis relatifs a 'nomologation et a I'annulation de normes (hygiéne des aliments — glossaire F/A...)
Avis relatifs a ’homologation et I’annulation de normes (é/éments traces, machines, et leur sécurité)
Avis relatifs a ’homologation et I’annulation de normes (microbiologie des aliments, analyse sensor ...)
Avis relatifs a 'hnomologation et a I'annulation de normes (machines, qualité)

Avis relatifs a I'nomologation et & I'annulation de normes (microbiologie des aliments , emballages)-
Avis relatifs a 'nomologation et a I'annulation de normes (emballages)

Avis relatif a ’utilisation de la dénomination feta en France aprés 1’enregistrement de cette IGP

Arrété ... mode de production et de préparation biologique des animaux et des produits animaux ...
- Importation / Exportation

Décision ... mesures de protection a 1’égard des produits d’origine animale importés de Chine
Décision ... conditions particuliéres d’importation des produits de la P. et A. originaires de Russie,
Avis ... procédure antidumping ... importations de grosses truites arc-en-ciel ... Norvége et . Féroé
Réglement ... droits antidumping ... saumons atlantiques d'élevage originaires de Norvége
Décision ... mesures de protection concernant I’anémie infectieuse du saumon en Norvege
Décision ... mesures de protection concernant I'anémie infecticuse du saumon dans les iles Féroé
Décision ... mesures de protection a 1’égard des produits d’origine animale importés de Chine
Décision ... procédure antidumping et ... antisubventions ... importations de saumons ... Norvége
Décision ... conditions ... d’ 1mp0rtat10n des produits de la peche et de I’aquaculture .. Lettonie
Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvege

Réglement ... importations de saumons ... de Norvege ... du Chili et des Iles Féroé

Décision ... importation des produits de la péche en provenance du Sri Lanka

Décision ... importation des produits de la péche en provenance du Sri Lanka

Décision ... abrogation . mesures de protection . produits de la péche et de I'aquaculture . Thailande
Décision ... mesures de sauvegarde ... mollusques bivalves en provenance ou originaires du Pérou
Décision ... mesures de protection ... produits de la péche et de I'aquaculture ... d’Indonésie
Décision ... liste des pays tiers ... importation . produits de la péche . Mayotte, SPM, Slovaquie
Décision ... importations de produits de la péche en provenance de Slovaquie

Décision ... importations de produits de la péche en provenance de Mayotte

Décision ... importations de produits de la péche en provenance de Saint-Pierre-et-Miquelon (SPM)
Avis aux 1mp0rtateurs de saumons atlantiques d'élevage originaires de Norvege

Réglement ... droit antidumping provisoire ... grosses truites arc-en-ciel ... Norveége ... Féroé
Décision ... protection a 1’égard ... certains produits de la péche et de 1’aquaculture ... Thailande
Décision ... importations de produits de la péche en provenance de Belize

Décision ... importations de produits de la péche en provenance de Polynésie frangaise

Décision ... importations de produits de la péche en provenance des Emirats arabes unis

Décision ... importations de produits de la péche en provenance des Antilles néerlandaises
Décision ... importations de produits de la péche en provenance du Cap-Vert

Décision ... péche . autorisée pour I’alimentation ... Cap-Vert, Belize, Polynésie fr., Emirats ........
Avis aux importateurs de grosses truites arc-en-ciel originaires de Norveége et des 1les Féroé

14 - Economie (organisation commune des marchés, ...) - Gestion des ressources

O 2003-2380

Réglement ... relatif a 'enlévement des nageoires de requin a bord des navires
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