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® 2001-1425 La spectroscopie RMN 2H et 13C pour tester l'origine des poissons et des huiles de poissons n° 14 p. 19
® 2001-1426 ... pyrolyse - spectrométrie de masse pour la classification ... huitres en fonction de la zone d'élevage n® 14 p. 19
O 2001-1427 L'identification des espéces de mammiféres marins dans les produits alimentaires n° 14 p. 20
O 2001-1428 ... détermination de la fraicheur du poisson par spectroscopie d'impédance électro chimique n° 14 p.20
O 2001-1429 Identification d'espéces par électrophorése de poissons panés et de poissons traités par HP n° 14 p. 20
® 2001-1532 Identification par SDS PAGE ... d'algues rouges ... alimentaires n° 15 p. 17
® 2001-1533 Développement d'une méthode basée sur I'ADN pour l'identification des espéces de poisson ...... n°15 p. 17
O 2001-1534 Identification d'espéce de crevettes par des méthodes analytiques basées sur les protéines et 'ADN - n° 15 p. 18
O 2001-1535 Identifier a coup sir les produits de la mer n°15 p. 18
€ 2001-1621 ... traitement préalable du poisson et des produits ... a l'aide de spectre diélectrique par micro onde n° 16 p. 17
® 2001-1622 Diversité de souches de L. m. isolées de saumon fumé a froid, produit dans différentes entreprises . n° 16 p. 18
® 2001-1623 Phylogénie moléculaire et identification d'espéce des poisson-globes du genre Takifugu ........... n° 16 p.18
O 2001-1624 ... histamine par chromatographie échangeuse d'anions a pH élevé avec détection électrochimique - n°® 16 p. 18
O 2001-1625 ... fluorure dans les aliments ... fusion alcaline et d'une électrode sélective pour 1'ion fluorure n°16 p.19
O 2001-1626 Identification de 3 espéces de palourde par analyse PCR-RFLP des ... (ITS) n° 16 p.19
O 2001-1627 Analyse de la TMA et de 'ABVT par "flow injection / gas diffusion" ... merlu de Méditerranée .£LJ. n° 16 p. 19
4 — Environnement

1 - Qualité du milieu
® 2001-1324 Tendances temporelles des teneurs en contaminants dans les mollusques du littoral frangais n° 13 p.21
O 2001-1325 Biodégradabilité du fuel de 1'Erika n° 13 p.21
O 2001-1628 Peut-on craindre la disparition des plans d'eau ? n° 16 p.20

2 - Sites industriels, déchets, eau
® 2001-1326 Eau et procédés vers des procédures plus sobres et moins polluantes pour les LA.A. n° 13 p.21
O 2001-1327 Le développement des fumoirs modernes : aspects écologiques et économiques n° 13 p.22
O 2001-1328 Un domaine en pleine effervescence : le froid agroalimentaire n° 13 p.22
O 2001-1329 Que faire de vos déchets graisseux ? n° 13 p.22
® 2001-1430 Réduction des déchets dans l'industrie de transformation de 1'anchois n° 14 p.21
® 2001-1431 Réduction des eaux résiduaires dans l'industrie de la conserve de thon n° 14 p.21
® 2001-1536 Evaluation de méthodes pour le traitement des eaux usées d'une conserverie de poissons n°15 p. 19
O 2001-1537 Méthanogénése et dénitrification simultanées des eaux usées prétraitées d'une conserverie .......... n°15 p.19
® 2001-1629 Prévention de la pollution et réduction de la DBO dans une installation de transformation du calmar n° 16 p. 20

5 — Consommation et marchés

1 - Commerce international (import, export)
O 2001-1330 Est-ce I'heure des criées électroniques ? n° 13 p.23
O 2001-1331 Le point sur le marché international des grandes espéces marines n°13 p.23
® 2001-1432 Exportations et importations espagnoles de poissons et fruits de mer de 1997 a octobre 1999 n° 14 p.22
O 2001-1433 Produits de la mer : croissance de 6,8 % de la production mondiale n°14 p.22
O 2001-1434 Dossier marché sur la coquille Saint-Jacques n° 14 p.22
O 2001-1435 Royaume-uni. Filiére péche : bilan 1999 n° 14 p.22
® 2001-1538 Les premicres crevettes "bio" arrivent sur le marché n° 15 p.20
O 2001-1539 France : bilan du commerce extérieur des produits de la péche et de 'aquaculture 2000 n° 15 p.20
O 2001-1540 Union européenne : Bilan des échanges de produits de la mer en 2000 n° 15 p.20
O 2001-1541 Ormeau : l'ogre asiatique n° 15 p.20
O 2001-1542 Chine : production et importation en hausse n° 15 p.20

2 - Offre marchés
O 2001-1332 Enquéte "pisciculture marine" n°13 p.23
O 2001-1333 Expansion de l'industrie du saumon d'aquaculture au Chili n° 13 p.23
O 2001-1334 Récession sur l'offre en crevettes n° 13 p.23
O 2001-1335 Dossier marché sur le poisson d'eau douce n° 13 p.23




O 2001-1336 Dossier marché saumon n° 13 p.23
O 2001-1337 La Saint-Jacques dopée par la noix n°13 p.23
O 2001-1338 Dossier coquillages et crustacés. Fruits de mer : ... Petits coquillages : ... L'huitre version 2001 n° 13 p.23
O 2001-1339 Espagne : le marché des produits de la mer surgelés n°13 p.23
O 2001-1340 Italie : le marché des produits de la mer n° 13 p.23
O 2001-1341 Amérique centrale : péche et aquaculture n° 13 p.24
® 2001-1436 Positionnement et perspectives des produits de la mer frangais sur le marché allemand n° 14 p.22
® 2001-1437 Mettez de I'exotisme dans votre rayon n° 14 p.23
® 2001-1438 Poisson d'étang deviendra grand. n°14 p.23
O 2001-1439 Espagne. Poisson fumé : vente a la hausse, marges a la baisse n° 14 p.23
O 2001-1440 Produits de la mer : les Néerlandais misent sur le frais / réfrigéré n° 14 p.23
O 2001-1441 Espagne. Surimi congelé : essoufflement du marché ? n° 14 p.23
® 2001-1543 Les prix du surimi base pourraient augmenter n° 15 p.20
® 2001-1544 Le miracle de la mytiliculture grecque. Forte demande commerciale méditerranéenne n° 15 p.20
® 2001-1545 Produits de la mer surgelés (dossier) n° 15 p.20
O 2001-1546 La truite soigne son image. Aprés la norme Afnor, la marque "truite, charte qualité" n° 15 p.21
O 2001-1547 La Réunion : I'espadon tient la ligne n° 15 p.21
® 2001-1630 Le marché du tilapia n° 16 p.21
O 2001-1631 DOSSIEr SAINE-JACUES .....oueritinit ettt ettt e et e et et n° 16 p.21
O 2001-1632 Dossier Marché du saumon n° 16 p.21

3 - Economie et consommation
O 2001-1342 Un changement de cap pour la consommation des céphalopodes n° 13 p.24
® 2001-1442 Royaume Uni. Le sushi va-t-il détroner le sandwich ? n° 14 p.23
® 2001-1548 Italie : un marché en forte progression n° 15 p.21
O 2001-1549 Poisson pané surgelé (dossier) n° 15 p.21
® 2001-1633 Perceptions des consommateurs sur des aliments associés a une MG - résultats d'une étude qualitative n° 16 p. 21
O 2001-1634 Le saumon a contre-courant n° 16 p.22
O 2001-1635 La sardine séduit les consommateurs n°16 p.22
O 2001-1636 Crise du bar et de la daurade royale en France n° 16 p.22
O 2001-1637 Des panés adaptés a chaque clientele n° 16 p.22
O 2001-1638 Dossier Chine. Restructuration de l'appareil de production - L'aquaculture pour soutenir la limitation n° 16 p. 22
O 2001-1639 Dossier Grande-Bretagne : Forte poussée de la consommation - Augmentation . ventes . salmonidés n° 16 p. 22

6 — Réglementation

NB : Dans chaque rubrique, les textes sont classés dans ’ordre suivant :

1°) Textes applicables : européens (réglement, directive, décision), puis frangais : loi, décret, arrété, avis paru au JO

2°) Projets de textes, questions parlementaires, jurisprudences, avis de I’administration, européens, puis francais

3°) Textes étrangers (Codex, OMC, pays UE, pays tiers)

01 - Textes généraux
O 2001-1343 Décret ... instituant des taxes parafiscales au profit de 'OFIMER et prorogeant sa durée d'application n° 13 p. 25
O 2001-1344 Arrété ... instituant des taxes parafiscales au profit de 'OFIMER n° 13 p.25
O 2001-1345 Arrété ... fixant la composition et modalités de fonctionnement du conseil spécialisé de 'OFIMER/O n° 13 p. 25
O 2001-1346 La premiére mise sur le marché n° 13 p.25
® 2001-1550 Loin®2001-420 du 15 mai 2001 relative aux nouvelles régulations économiques n°15 p.22
O 2001-1551 Décret ... du 11 mai 2001 réglementant I'exercice de la péche maritime a pied a titre professionnel - n° 15 p. 22
® 2001-1640 Ordonnance ... transposition de directives communautaires ... droit de la consommation n°16 p.23
O 2001-1641 Arrété ... taxes parafiscales au profit de ’OFIMER n° 16 p.23
O 2001-1642 Des liens "langues étrangeres" sur le site de la FDA n°16 p.23

02 - Controles officiels - Contrdle sanitaire - Métrologie
O 2001-1347 Décision ... liste des postes d'inspection frontaliers agréés pour les controles vétérinaires n° 13 p.25
® 2001-1348 Arrété ... relatif a I'exploitation des équipements sous pression n°13 p.25
O 2001-1443 Décision ... échantillonnage ... diagnostic ... détection et la confirmation de certaines maladies ... n° 14 p.24
O 2001-1444 Décision ... mesures sanitaires minimales ... laboratoires ... référence pour les maladies . poissons - n° 14 p.24
O 2001-1445 Décision ... mesures ... minimales ...laboratoires nationaux de référence ... maladies ... mollusques n° 14 p.24
O 2001-1446 Décision ... mesures de protection concernant 1'anémie infectieuse du saumon ...dans les iles Féroé - n°® 14 p. 24
O 2001-1447 Décision ... mesures de protection a I'égard de I'anémie infectieuse du saumon ... Norvege n° 14 p.24
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2001-1448 Décret n° 2001-387 du 3 mai 2001 relatif au contréle des instruments de mesure

2001-1449 Recommandation ... programme coordonné pour le controle officiel des denrées aliment. pour 2001
2001-1552 Recommandation ... programme coordonné d'inspection de l'alimentation des animaux pour ... 200
2001-1553 Arrété ... protéines et graisses d'origine animale dans 1'alimentation et la fabrication d'aliments ......
2001-1554 Arrété ...laboratoire ... admis a procéder a 1'analyse et aux essais en matiére de répression . fraudes
2001-1643 Décision ... liste des ... (PIF) agréés pour les controles vétérinaires sur les produits et animaux ...

Hygiene - Agrément des établissements

2001-1349 Avis ... liste ... établissements frangais ... denrées animales ou d'origine animale, conformes ......
2001-1450 ... unités agréées pour le traitement par ionisation des denrées et ingrédients alim. dans les Etats ....
2001-1555 Arrété ... conditions sanitaires pour la préparation de gélatine destinée a la consommation humaine
2001-1556 Arrété ... commerce et a I'emploi de la gélatine pour usage alimentaire

2001-1557 Auvis ... liste ... établissements frangais préparant des denrées animales ou d'origine animale .........

Produits - Regles de préparation - Procédés

2001-1350 Avis ... Code de bonnes pratiques de fabrication . soupes de poissons et . bisques de crustacés
2001-1451 Directive ... substances ... ajoutées dans un but nutritionnel spécifique aux denrées alimentaires
2001-1452 Arrété ... régles de préparation et d'étiquetage des produits a base d'anchois salés

2001-1453 ... autorisations des Etats membres ... denrées et ingrédients alimentaires ... soumis a ... ionisation
2001-1644 Communication ... denrées et ingrédients alimentaires ... soumis a un traitement par ionisation ....

Additifs - Auxiliaires technologiques - Aromes

2001-1454 Directive ... concernant les additifs alimentaires autres que les colorants et les édulcorants
2001-1455 Arrété ... additifs pouvant étre employés dans la fabrication des denrées destinées a l'alimentation .
2001-1456 Auxiliaires technologiques des aliments : autorisation préalable ou non ?

2001-1558 Directive ... critéres de pureté ... additifs alimentaires autres que les colorants et les édulcorants
2001-1559 Directive ... critéres de pureté ... pour les colorants pouvant étre utilisés dans les denrées aliment.
2001-1560 Décret ... auxiliaires technologiques ... fabrication des denrées destinées a 1'alimentation humaine
2001-1561 Arrété ... additifs pouvant étre employés ... fabricationdes denrées destinées a I'alimentation hum.
2001-1645 Arrété ... additifs ... employés dans la fabrication des denrées destinées a 'alimentation humaine

06 -Matériaux en contact - Produits de nettoyage

o
[ ]
[ ]

o

2001-1457 Arrété ... matériaux et objets en matiére plastique mis ou destinés a étre mis au contact des denrées,
2001-1458 Avis n°2001-074 : " Films a propriétés antimicrobiennes "

2001-1646 Directive ... dérivés époxydiques dans des matériaux ... contact avec des denrées alimentaires
2001-1647 Directive ... matériaux et objets en maticre plastique ... contact avec les denrées alimentaires

07 - Biotechnologies - Nouveaux aliments

o
o
08 -
o
o
o
o
o
o
10 -
o

[ ]
o
o
[ ]
[ ]

1

=
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2001-1562 Question : Léicité de la production et de la commercialisation de saumons géants a croissance rapid.
2001-1648 Arrétés ... suspension de la mise sur le marché de colza GM au titre de l'article 16 ...................

Contaminants - Résidus

2001-1459 Décision ... méthodes d'analyse, des plans d'échantillonnage et des niveaux a respecter pour le Hg
2001-1460 Directive ... prélévement d'échantillons . méthodes d'analyse ... teneurs en Pb, Cd, Hg et 3-MCPD
2001-1461 Reglement ... teneurs maximales pour certains contaminants dans les denrées alimentaires
2001-1462 Reéglement ... limites maximales ... de médicaments vétérinaires dans les aliments d'origine animale
2001-1563 Réglement ... procédure ... fixation des limites maximales de résidus de médicaments vétérinaires
2001-1649 Reéglement ... procédure communautaire ... fixation des limites ... résidus de médicaments vétérin.

Etiquetage - Dénominations - Allégations nutritionnelles

2001-1351 Publicité " santé " : visa de publicité de produit

2001-1564 Etiquetage des denrées alimentaires et langue frangaise

2001-1565 Question ... : Qu'entend-on par pate de crabe ? (2001/C163E/187)

2001-1566 Question : Etiquetage des produits alimentaires, ... information ... réduction des risques de maladies
2001-1650 Reéglement ... information du consommateur dans le secteur ... de la péche et de l'aquaculture
2001-1651 Dénomination de vente et régles de fabrication d'une denrée alimentaire (1ére et 2éme partie)
Signes de qualité et d’origine - Normalisation

2001-1352 Arrété du 24 novembre 2000 portant retrait d'agréments d'organismes certificateurs

2001-1353 Arrété du 20 novembre 2000 portant extension d'agréments d'organismes certificateurs

2001-1354 Arrété du 4 décembre 2000 portant homologation ... certification de conformité (anchois de Collioure)
2001-1355 Auvis relatifs a I'nomologation et a I'annulation de normes (emballages, salles propres)

2001-1356 Auvis relatif a I'nomologation et a l'annulation de normes (systémes de management, essais)

2001-1357 Auvis relatifs a I'nomologation et a I'annulation de normes (machines produits alimentaires)

2001-1358 Auvis relatifs a 'homologation et a l'annulation de normes (emballage, réutilisation)
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2001-1463
2001-1464
2001-1567
2001-1568
2001-1569
2001-1570
2001-1571
2001-1652
2001-1653
2001-1654
2001-1655
2001-1656
2001-1657
2001-1658

Avis relatifs a 'homologation et a I'annulation de normes

Nouvelle classification des huitres creuses

Décret ...certification des denrées ... et des produits agricoles non alimentaires et non transformés
Arrété du 7 juin 2001 portant agrément d'organismes certificateurs

Arrété du 23 mai 2001 portant suspension d'agréments d'un organisme certificateur

Avis relatif a I'hnomologation et a I'annulation de normes (Poissons transformés — Anchois salés)
Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes (Salles propres ...)

Réglement ... mode de production biologique de produits agricoles et sa présentation ................
Arrété ... agrément probatoire d'un organisme certificateur (SGS-ICS saumon fumé)

Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes (microbiologie des aliments)

Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes (interprétation statistique)

Avis relatif a I'hnomologation et a I'annulation de normes (services de nettoyages)

Avis relatif a I'homologation et a I'annulation de normes (métrologie — application de la statistique)
Avis relatif a I'hnomologation et a I'annulation de normes (microbiologie des aliments)

Environnement - Installations classées

2001-1465
2001-1466
2001-1467
2001-1468
2001-1469
2001-1572

Rectificatif ... qualité des eaux destinées a la consommation humaine

Loin® 2001-398 du 9 mai 2001 créant une Agence francaise de sécurité sanitaire environnementale
Décret ... installations classées pour la protection de I'environnement

Arrété ... consommation d'eau ... émissions ...des installations classées pour ... I'environnement .
Note . ...exigences liées a I'environnement dans la conception et la fabrication des emballages "..
Décision ... références des normes publiées au JOCE... emballages et aux déchets d'emballage

Importation / Exportation

2001-1359
2001-1360
2001-1361
2001-1362
2001-1363
2001-1364
2001-1365
2001-1366
2001-1367
2001-1368
2001-1369
2001-1370
2001-1371
2001-1372
2001-1373
2001-1374
2001-1375
2001-1376
2001-1377
2001-1470
2001-1471
2001-1472
2001-1473
2001-1474
2001-1475
2001-1476
2001-1477
2001-1573
2001-1574
2001-1575
2001-1576
2001-1577
2001-1659
2001-1660
2001-1661
2001-1662

Décision ... fixant les conditions particulieres d'importation des produits de la péche ... Venezuela
Décision ... fixant les conditions particuliéres d'importation des produits de la péche ... Namibie
Décision ... établissant la liste des pays tiers ... importation des produits de la péche est autorisée .
Décision ... fixant les conditions particuli¢res d'importation des produits de la péche ... d'Iran
Décision ... fixant les conditions particuliéres d'importation des produits de la péche ... Pologne

n° 14
n° 14
n® 15
n°® 15
n® 15
n°® 15
n® 15
n°® 16
n° 16
n° 16
n° 16
n° 16
n° 16
n° 16

n° 14
n® 14
n° 14
n® 14
n° 14
n® 15

n® 13
n° 13
n°® 13
n° 13
n® 13

Décision ... dans le cadre de la procédure antidumping et ... antisubventions ... saumons ... Norvége n° 13

Décision ... mesures de protection ... produits de la péche ... du Kenya et de Tanzanie et ............
Décision ... listes provisoires des établissements de pays tiers . Etats membres . autorisés a importer
Décision ... fixant les conditions particuli¢res d'importation des produits de la péche ... Jamaique
Décision ... fixant les conditions particuliéres d'importation . gastéropodes marins ... Jamaique
Décision ... liste des pays tiers ... équivalence .. conditions de production et de mise sur le marché
Décision ... fixant les conditions particuliéres d'importation des produits de la péche ... tchéque
Décision ... liste des pays tiers en provenance desquels l'importation des produits ... est autorisée
Décision ... certification sanitaire des mollusques bivalves, ... de pays tiers ... décision spécifique
Décision ... liste des pays tiers ... importation des produits ... autorisée pour l'alimentation humaine
Décision ... certification sanitaire des produits de la péche .. des pays tiers .. pas .. couverts par .......
Reglement . instituant des droits antidumping et compensateurs ... saumons ... de Norvége

Avis aux importateurs de saumons atlantiques d'élevage originaires de Norvege

Mémento pour l'importation de saumon fumé

Décision ... liste des pays tiers ... l'importation des produits de la péche est autorisée pour l'alim. ....
Décision ... mesures de protection a 1'égard de certains produits de la péche originaires de Malaisie
Décision ... conditions particuliéres d'importation des produits . péche et . aquaculture ... Maldives
Décision ... conditions particulieres d'importation des produits . péche . aquaculture ... Japon
Décision ... conditions particuliéres d'importation des produits . péche . aquaculture ...Indonésie
Décision ... pays tiers ... conditions d'équivalence ... production et de mise sur le marché ............
Décision ... mesures de sauvegarde . les mollusques bivalves en provenant ou originaires du Pérou
Arrété . la mise sur le marché de poissons d'eau douce originaires d'Ouganda et du Kenya
Réglement ... droits antidumping et compensateurs ... sur les importations de saumons ... Norvége
Décision ... procédure antidumping et ... antisubventions ... importations de saumons ... Norvege
Décision ... établissements de pays tiers ... Etats membres autorisent les importations de gélatine .
Avis aux importateurs de saumons atlantiques d'élevage originaires de Norvége

Avis d'ouverture d'un réexamen ... mesures antidumping et compensatoires ... saumons ... Norvége
Réglement ... droits antidumping et compensateurs ... importations de saumons ... Norveége
Décision ... conditions particuliéres d'importation des produits de la péche originaires du Nicaragua
Décision ... conditions particulieres d'importation des produits de la péche originaires d'Ouganda
Décision ... conditions particuliéres d'importation des produits de la péche originaires de Guinée
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2001-1663
2001-1664
2001-1665
2001-1666
2001-1667
2001-1668
2001-1669
2001-1670

00000000

Décision ... liste des pays tiers ...importation des produits de la péche est autorisée .....................
Décision ... conditions particuliéres d'importation des produits de la péche originaires de Corée
Décision ... procédure antidumping et ... antisubventions ... importations de saumons ... Norvége
Décision ... pays tiers qui remplissent les conditions d'équivalence pour les conditions de production
Décision ... conditions particuliéres d'importation des mollusques ... Corée

Décision ... mesures de protection ... produits de la péche et de I’aquaculture... Chine et Viét Nam
Décision ... mesures de protection ... produits de la péche et de I'aquaculture ...Indonésie

Avis aux 1mp0rtateurs de saumons atlantiques d'élevage originaires de Norvege

14 - Economie (organisation commune des marchés, ...) - Gestion des ressources

O 2001-1378
O 2001-1478
O 2001-1479
O 2001-1578
O 2001-1579
O 2001-1671

Réglement ... normes communes de commercialisation pour ... (rougets, dorades, St Jacques, bulots) ...
Réglement ... conservation des ressources de péche ... mesures ... de protection des juvéniles ........
Liste des organisations de producteurs reconnues dans le secteur de la péche et de 1'aquaculture
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