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2 - Techniques de péche et d'élevage
€ 1999-0743 Intérét de la macroalgue rouge Palmaria sp. pour I’aquaculture de ’ormeau
® 1999-0744 Les poissons en sac

3 - Aquaculture

@ 1999-0414 Des farines de I’algue brune Ascophyllum comme complément alimentaire pour les dorades ..........
1999-0415 Alimentation en cage du maquereau (Scomber scombrus) : effets sur les lipides du muscle, ............
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1999-0745 Le poisson génétiquement modifié grandit trois fois plus vite que le poisson normal
1999-0746 L’ecfficacité de I’acide carbonique comme anesthésiant sur la truite arc-en-ciel
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4 - Algues

O 1999-0625 La production industrielle de lipides de haute qualité en utilisant des algues
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5 - Conservation des produits frais a bord
O 1999-0419 Durée de conservation du thazard rayé (Scomberomorus commerson) des eaux nord-australiennes

2 - Transformation

1 - Conservation des produits frais a la criée, au cours du transport
® 1999-0626 Rigor mortis du saumon ... stressé par la surpopulation avant le glagage et aprés 1’abattage
2 - Procédés de transformation
1999-0420 Effet d'un traitement au ... (C102) sur la composition du saumon et du mérou négre
1999-0421 Comparaison de différentes techniques de texturation de la pulpe lavée de sardine ......................
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1999-0423 Le caviar. De la péche au grain
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1999-0425 Le froid ou la génétique pour lutter contre le gras ?
1999-0426 Propriétés électriques de la pate de poisson lors du chauffage ohmique multi-fréquences
1999-0427 Les composés de calcium pour améliorer les propriétés fonctionnelles du surimi de merlu ..............
1999-0428 La cuisson sous vide : une solution technologique pour vendre des fruits de mer (crabe, bigorneau)
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® 1999-0534 La flore d’altération de la truite arc-en-ciel fumée a froid, emballée sous vide ...............ooevvinnn....
® 1999-0535 Charcuterie de poissons : le role clé des protéines

® 1999-0536 Modélisation de la pénétration de chaleur dans une section de forme elliptique : ... crevettes ....L4.
® 1999-0537 Examen morphologique de la carpe ... Relation entre la morphologie et le rendement du filet

® 1999-0538 Influence des paramétres de lavage sur les caractéristiques de la pulpe de chinchard ...................
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® 1999-0627 Machine a roues réfrigérées pour travailler le poisson

® 1999-0628 ... proportions ... de poisson, d’amidon et de sel et microstructure et expansion des “crackers” .......
® 1999-0629 Le mécanisme de cryostabilisation des protéines du muscle de poisson par les maltodextrines

® 1999-0630 Rendement ... du saumon ... fumé en relation avec les caractéristiques du matériel initial

® 1999-0631 Traitement thermique du saumon ... en stérilisateur statique ... ou par immersion ................ ya
O 1999-0632 Décongélation par ultrasons des produits congelés

O 1999-0633 Un boyau imprégné de fumée : fumer sans cellule et sans fumée liquide 2y
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3 - Emballage et conditionnement
® 1999-0429 Les substances alimentaires filmogenes
® 1999-0541 Procédé et moule pour la préparation de pi¢ces de poissons fagonnées
€ 1999-0635 Film comestible issu de chair de requin comme emballage de produits de la mer congelés
€ 1999-0636 Procédé pour le conditionnement et I’emballage sous vide des produits de la mer
® 1999-0752 ... milieu de conditionnement et les modifications ... du maquereau ... fumé a I’état réfrigéré - £
® 1999-0753 Altération de filets de cabillaud congelés et décongelés et utilisation ... atmosphére modifiée L4,
® 1999-0754 Inhibition compétitive du C. botulinum de type E par des souches de Bacillus ....................... Lo
O 1999-0755 RIA spécial techno 99 : Procédés et emballage — Equipements par filiéres et transversaux

4 - Innovation produits
® 1999-0430 Condiments marins. Les algues, des PAI a tout faire
O 1999-0542 Récupération de protéinase a partir d’eau de lavage de surimi de merlu du Pacifique g
® 1999-0637 Les exhausteurs de golit : "umami" et synergies
O 1999-0638 Dossier ingrédients : ... hydrocolloides ... et ... amidons ; 'amidon, un texturant a usage unique ...
5 - Biotechnologies
€ 1999-0431 Isolement d’une fraction acide a partir d’un hydrolysat de poisson présentant une activité biologique
€ 1999-0432 Ferments spécifiques pour la fermentation de filets de saumon
O 1999-0433 Influence de I’acide, du plastifiant et du temps de stockage sur les ... des films de chitosanes
€ 1999-0543 Purification et identification d’inhibiteurs de I’enzyme de conversion de ’angiotensine I .............
® 1999-0756 Secma 1®, un peptide mitogéne extrait de 1’Ulve, module la synthése de protéoglycanes .............

3 — Qualité

1 - Sécurité alimentaire
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Fréquence et croissance de Listeria m. dans les produits de la mer contaminés naturellement

Maitrise de la qualité microbiologique et de la durée de vie du poisson chat (Clarias gariepinus) ....

Effet du stress 1ié au pH ou a I’activité de 1’eau sur la croissance de Listeria monocytogenes

Comportement de Listeria spp. Dans le poisson fumé en fonction de la température ...................

Le risque hygiénique et sanitaire en présence d’histamine dans les semi-conserves d’anchois
Effet de la température d’entreposage sur ... ’histamine dans le thon obé¢se et le listao
Qualité et sécurité des poissons fumés a froid : Listeria dans le saumon

Les amines hétérocycliques ... dans le poisson et les produits carnés ... et leurs résidus de cuisson ...
L’incidence des L. Spp, de la Sal. Spp et du C. botulinum dans les poissons fumés et les crustacés

Teneur en aluminium des produits de la péche en conserve durant un entreposage prolongé
Influence de la mise en conserve sur les taux d’acide domoique dans les CSJ ... contaminées

Les intoxications alimentaires humaines causées par les algues phytoplantoniques toxiques .........

Parasites des poissons et risques pour la santé publique

Validation d’un modéle prévisionnel décrivant la croissance de Listeria monocytogenes
Utilisation des antibiotiques en aquaculture : ... résistance ... santé des consommateurs
Les manifestations cutanées des allergies alimentaires
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1999-0549 Toxi-infection alimentaire collective a Vibrio parahaemolyticus

1999-0550 Présence du C. botulinum dans les élevages de truite finnois : ... grande diversité génétique .... L4
1999-0551 Les propriétés anti-microbiennes des huiles essentielles et composés d’arémes

1999-0552 Les teneurs en chlordane ( ... ) de chair, farine, huile de poisson et d’aliments pour poisson
1999-0553 Les intoxications alimentaires collectives

1999-0639 Document de synthése sur les dioxines. Demande d’observations et de renseignements

1999-0640 Botulisme Type E associé avec le poisson blanc fumé a chaud et emballé sous vide

1999-0641 L’incidence de Listeria, Salmonella et Clostridium b. ... poisson fumé et les coquillages L
1999-0642 Les modeles de destruction thermique des microorganismes

1999-0643 Etude sur le bisphenol A diglycidyl ether (BADGE) dans les aliments en conserve
1999-0644 Choléra et exportation des produits de la mer

1999-0645 Le point sur les nouvelles technologies de décontamination

1999-0646 Phycotoxines

1999-0647 Dossier maitrise de I’air : victoires sur la contamination aéroportée

1999-0757 Inhibition de L. monocytogenes par des souches de Carnobacterium spp. Dans un systeéme ............
1999-0758 La microflore de sardines ... fraiches et altérées péchées ... et stockées dans la glace

1999-0759 Rapport de la consultation d’experts FAO sur I’impact commercial de Listeria ..................... g
1999-0760 Surveillance du bisphénol-A-diglycidyl-ether (BADGE) dans les conserves de poissons a I’huile
1999-0761 Inhibition de la croissance de L. monocytogenes par la Nisine et I’AltaTM 2341 sur le saumon ........
1999-0762 ... croissance et ... toxicogénése ... du C. botulinum ... dans des produits ... sous vide £
1999-0763 Production d’histamine et de cadavérine par des bactéries isolées de ... germon frais et congelé ......
1999-0764 Toxiques et toxicité

1999-0765 Incidence et comportement de Listeria monocytogenes dans le poisson et les fruits de mer jy
1999-0766 ... « Note technique et toxicologique sur les PCB ... et note technique sur les dioxines »

1999-0767 Denrées alimentaires : la Commission évalue les risques des vernis utilisés dans les conserves

2 - Nutrition

1999-0445 L’huile végétale diminue-t-elle les effets bénéfiques de 1’huile de poisson dans les M.C.V. ?
1999-0446 Poissons gras et supplémentation en huile de poisson dans la prévention des maladies coronaires
1999-0447 Les bienfaits des produits de la mer

1999-0448 Vers une pisciculture « alicamenteuse ». Le poisson nourrit et soigne

1999-0449 Composition nutritive a base d’huile de poisson et d’ail

1999-0554 Aliments santé : les industriels attendent un cadre

1999-0648 Teneur en acide gras omega 3 des poissons frais, fumés et appertisés en Australie

1999-0649 Valeur nutritionnelle des protéines de 1'algue comestible Palmaria palmata (Dulse)

1999-0768 Cholestérol et composition globale de filets de poisson-chat ... selon le mode de cuisson ........ yny
1999-0769 Détermination de la valeur nutritionnelle des protéines obtenues a partir d’U. armoricana

1999-0770 Les algues : une nouvelle source de protéines

1999-0771 Variations pendant la congélation de la composition en acides gras ... muscle ... CSJ ... Japon ....
1999-0772 Prévention du risque de cancer et consommation de poisson

1999-0773 ... utilisation des lipides et des acides gras riche en DHA ... de la membrane de calmar ...............
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3 - Criteres de qualité

1999-0450 Qualpoiss : Méthodologies pour contréler en ligne la qualité / I’aptitude du poisson .....................
1999-0451 Caractérisation de la microflore d’ceufs de lompe ... légérement salés entreposés a 5°C

1999-0452 Modifications postmortem du saumon ... d’aquaculture et leurs effets sur I’absorption du sel
1999-0453 Variation saisonniére de la fermeté du muscle et composition globale de la dorade japonaise
1999-0454 Contamination chimique des aliments, leur conférant un gott désagréable

1999-0455 Composition chimique des ceufs de lompe (Cyclopterus lumpus) frais et salés

1999-0555 Qualité du saumon : méthodes pour déterminer les paramétres de la qualité

1999-0556 Dégradation des lipides dans les différentes régions musculaires du merlu

1999-0557 Evaluation de la durée de conservation sous glace de la dorade royale d’¢levage (S. aurata)
1999-0558 Des aromes dans nos assiettes

1999-0559 Mesure de la couleur comme un outil pour la détermination de la fraicheur des poissons

1999-0650 Blanchiment des ventréches de cabillaud et d’aiglefin avec le péroxyde d’hydrogéne

1999-0651 ... mesure de la qualité des farines de poissons sud africains : ... validité ... nombre IQ

1999-0652 Jeiine avant abattage de saumon ... II. ... caractéristiques ... des filets crus et cuits

1999-0653 Modifications chimiques et apparence visuelle d’albacore ... entreposage a 1’état congelé
1999-0654 Distribution des bromophénols chez ... des poissons de la cote est australienne L
1999-0774 Modifications sensorielles et chimiques de saumon atlantique ... entreposage a 1’état congelé . £J.
1999-0775 Le ramollissement post-mortem du muscle de poisson durant I’entreposage réfrigéré ...............
1999-0776 La ration alimentaire avant abattage — un outil potentiel pour gérer la qualité du saumon ............
1999-0777 ABVT et autres caractéristiques ... liés a la maturation des anchois salés

1999-0778 ... collagéne chez le saumon ... et modifications de la solubilité durant entreposage en glace ....LJ
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® 1999-0779 Qualité de la crevette cuite au micro-ondes et acceptabilité par le consommateur £ n°8 p.17
® 1999-0780 Evaluation de la qualité des ceufs de cabillaud et relation entre la qualité et le niveau de maturité n°8 p.18
® 1999-0781 Les effets du stress et de I’exercice sur la biochimie post-mortem du saumon ... et de la truite ....... n°8 p.18
O 1999-0782 Modifications biochimiques de la truite arc-en-ciel d’eau douce ... durant un stockage réfrigéré n°8 p.19
O 1999-0783 Fermeté du muscle et structure du manteau du calmar ... cru et cuit en fonction de sa fraicheur n°8 p.19
O 1999-0784 Les amines biogenes dans les aliments £J n°8 p.19
4 - Gestion de la qualité
® 1999-0456 Utilisation des connaissances scientifiques sur la qualité dans la filiére danoise du poisson n°5 p.17
O 1999-0457 Utilisation de ’analyse des risques pour réduire les cas de listériose n°5 p. 17
® 1999-0560 ... L’utilisation du contrdle statistique pour le conditionnement des produits & base de poisson - £J- n°6 p. 17
O 1999-0561 Les grosses truites ont un probléme de profil bas n°6 p.17
O 1999-0562 Pratique de I’assurance qualité £J n°6 p.17
€ 1999-0785 Compte rendu de la réunion des Inspecteurs Produits de la péche n°8 p.19
O 1999-0786 Huitre : des repéres pour un symbole n°8 p.20
O 1999-0787 Les thémes de recherche agroalimentaire prioritaires pour 1’an 2000 n°8 p.20
O 1999-0788 Controles métrologiques des préemballages n°8 p.20
O 1999-0789 Ou en est la tragabilité du froid ? n°8 p.20
O 1999-0790 Process alimentaire. Au service de la qualité et de la sécurité (dossier) n°8 p.20
5 - Méthodes analytiques générales
O 1999-0458 Méthodes alternatives de détection : Listeria, encore plus vite n°5 p.17
O 1999-0459 Microbiologie des aliments : ... recherche et ... dénombrement de L. monocytogenes. Partie 2 ....... n°5 p. 17
O 1999-0460 Microbiologie prévisionnelle : Ou en sommes nous et ou allons nous ? n°5- p.17
O 1999-0563 Détection rapide de pathogénes : le choix de la PCR n°6 p.17
® 1999-0655 Le traitement ionisant des aliments n°7 p.15
® 1999-0791 ... Pétrifilm pour le dénombrement de la population aérobie mésophile, des coliformes et E. coli ... n°8 p.20
® 1999-0792 Regain des mesures d’ATP et d’impédance n°8 p.21
® 1999-0793 Une méthode chimique simple pour identifier les produits transformés irradiés n°8 p.21
O 1999-0794 Humidité en continu : quand opter pour les micro-ondes ? n°8 p.21
O 1999-0795 Mesure de la température : infrarouges... dans la poche n°8 p.22
O 1999-0796 Enregistreurs de température : témoins du respect de la chaine du froid n°8 p.22
O 1999-0797 Détermination des PAH dans ... produits carnés fumés ... par analyse immuno-enzymatique n°8 p.22
6 - Méthodes analytiques spécifiques produits de la mer
@ 1999-0461 Une étude précollaborative des méthodes de détermination du poids des crevettes surgelées n°5 p. 17
€ 1999-0462 Spectrophotométrie par fibre optique d’omble chevalier (Salvelinus alpinus) cru, fumé et cuit n°5 p. 18
® 1999-0463 Identification des especes de poisson dans du thon appertisé par PCR —SSCP ...l n°5 p.19
® 1999-0464 L’oxydation des lipides des poissons pendant le stress thermique étudié par spectrocoscopie ........ n°5 p. 19
O 1999-0465 Prédiction de la composition élémentaire du poisson a partir des propriétés aux ultrasons : ............ n°5 p.20
O 1999-0466 Détermination de la teneur en lipides des filets de truite arc-en-ciel ... par le ... T. F. Fat Meter® n°5 p.20
O 1999-0467 Variation génétique et différentiation ... de la morue du Pacifique ... par I’ADN mitochondrial ...... n°5 p.20
O 1999-0468 Fréquence de L. spp dans le saumon ... Comparaison de la méthode USDA et du Listertest n°5 p.20
€ 1999-0564 Suivi de Ialtération de la qualité de sardines congelées ( ... ) par détection de la fluorescence n°6 p.17
® 1999-0565 Evaluation rapide des critéres de qualité du cabillaud congelé par spectroscopie proche I.R. n°6 p.18
® 1999-0566 Une nouvelle méthode pour mesurer le glazurage des produits congelés n°6 p.19
€ 1999-0656 Authentification des produits de la mer par profils ADN n°7 p.16
® 1999-0657 Avancées ... dans 1’évaluation de I’oxydation des lipides d’origine marine par fluorescence n°7 p.17
® 1999-0658 ...¢lectrophorese bidimensionnelle ... fraction protéique soluble dans I’eau ... poissons plats .... n°7 p.17
® 1999-0659 Texture de filets de saumon cru liées a la méthode d’échantillonnage n°7 p.18
® 1999-0660 Détection des protéines ajoutées dans les conserves de thon LJ- n°7 p.18
O 1999-0661 ... qualité du merlan bleu en contrdlant la dégradation des lipides ... entreposage réfrigéré £ n°7 p.18
O 1999-0662 ... identification des poissons crus et traités thermiquement par urée isoélectro-focalisation ......... n°7 p.19
O 1999-0663 ... méthode de référence sur gel d’électrophorése pour I’identification d’espéce de poisson ...... n°7 p.19
O 1999-0664 ... spectroscopie de transmission proche IR ... détermination des MG, MP et MS ... de flétan .£LJ. n°7 p.19
O 1999-0665 Identification d’espéce du thon en conserve par PCR-SSCP : validation par une étude ................ n°7 p.19
® 1999-0798 Détermination de la fraicheur du poisson par mesure instrumentale de la couleur £J n°8 p.22
® 1999-0799 Enjeux pour I’identification d’espece des poissons en conserve n°8 p.22
O 1999-0800 Détermination de la fraicheur des anchois par I’indice de réfraction du liquide oculaire n°8 p.23
O 1999-0801 Détermination simple du monoxyde de carbone dans la chair de poisson par CG ........................ n°8 p.23
4 — Environnement
1 - Qualité du milieu
® 1999-0469 Toxicocinétique des pesticides dans le poisson : accumulation et élimination n°5 p.21



® 1999-0470 Grande prédominance du Clostridium botulinum type E dans les eaux finnoises et dans ................ p- 21
O 1999-0471 Surveillance écologique et halieutique des sites de centrales nucléaires littorales : évaluation p. 21
O 1999-0472 La qualité des milieux aquatiques en Seine-Normandie : synthése 1996 p- 21
® 1999-0666 Etat de I’environnement sur la fagade atlantique p- 20
O 1999-0667 Détection dans I’environnement, analyse et toxicologie du toxaphéne p. 20
O 1999-0802 Traitement, élimination et éventuelle réutilisation d’effluents de piscicultures p. 24
2 - Sites industriels, déchets, eau
® 1999-0473 Le traitement des eaux de chauffage et de refroidissement des autoclaves .21
5 — Consommation et marchés
1 - Commerce international (import, export)
® 1999-0474 Le point sur le commerce du thon n°5 p.22
O 1999-0668 Bilan du commerce extérieur frangais des produits de la péche et de I’aquaculture : ... 1998 n°7 p.21
® 1999-0803 Espagne : I’aquaculture marine décolle n°8 p.25
® 1999-0804 Les écrevisses chinoises arrivent en Europe n°8 p.25
2 - Offre marchés
€ 1999-0475 Saumon atlantique : prospection du marché asiatique n°s5 p.22
® 1999-0669 Le marché mondial du surimi n°7 p.21
® 1999-0670 Saumon : le marché mondial bientdt saturé n°7 p.21
O 1999-0671 Noms de code : E400 a E407 n°7 p.21
O 1999-0672 Gréce et France doivent se retrouver sur le terrain mytilicole n°7 p.21
® 1999-0805 Le saumon biologique se vend bien en Grande-Bretagne n°8 p.25
O 1999-0806 Dossier saumon : une industrie florissante n°8 p.26
O 1999-0807 Truite. La production dans tous ses états / L’espéce-clé ... / Marché frangais .......................... n°8 p.26
O 1999-0808 Dossier crevettes n°8 p.26
O 1999-0809 Aliments pour animaux de compagnie : un marché en croissance et en évolution rapides n° 8 p.26
3 - Economie et consommation
® 1999-0476 Les nouvelles habitudes d’achat n°5 p.23
® 1999-0477 S’adapter pour conquérir le marché de la RHD n°5 p.24
O 1999-0478 Poisson nature n°S5 p.24
O 1999-0479 Poisson pané n°5 p.24
O 1999-0480 Les sauces et marinades pour poissons ont le vent en poupe n°5 p.24
O 1999-0481 Gros plan sur... le poisson en libre-service n°5 p.24
O 1999-0482 L’appertisation en 1997 n°s5 p.24
O 1999-0483 L’image des conserves s’améliore nettement n°5 p.24
€ 1999-0567 Alaska : I’année du colin n°6 p.20
® 1999-0568 L’éco-label envahit le secteur agro-alimentaire anglais n°6 p.21
O 1999-0569 En Gréce, ’aquaculture va bientot dépasser la péche n°6 p.21
O 1999-0570 Les francais tentés par 1’éthiquement correct n°6 p.21
O 1999-0571 Sushi : le dernier chic du Libre — Service n°6 p.21
O 1999-0673 Industrie alimentaire frangaise : bilan économique et données statistiques 1998 de I’ANIA n°7 p.21
O 1999-0674 Dossier traiteurs de la mer LS n°7 p.22
O 1999-0675 Dossier produits de la mer surgelés n°7 p.22
® 1999-0810 Les produits de la mer, I’alimentation pour le cerveau du futur n°8 p.26
O 1999-0811 Le bar : un pilier de I’élevage marin n°8 p.26
O 1999-0812 47 000 tonnes de salmonidés. La salmoniculture frangaise en 1997 n°8 p.26

6 — Réglementation

NB : Dans chaque rubrique, les textes sont classés dans ordre suivant :

1°) Textes applicables : européens (réglement, directive, décision), puis francais : loi, décret, arrété, avis paru au JO
2°) Projets de textes, questions parlementaires, jurisprudences, avis de I’administration, européens, puis francais
3°) Textes étrangers (Codex, OMC, pays UE, pays tiers)

01 - Textes généraux

1999-0484 Décret ... Conseil supérieur d’orientation ... politiques halieutique, aquacole et halio-alimentaire
1999-0485 Décret ... premiere mise en marché des produits de la péche maritime

1999-0486 Deécret ... création de ’OFIMER ... et modifiant le décret 92-335 relatif au C.N.P.M.

1999-0487 Arrété ... nomination Conseil sup. d’orientation. politiques halieutiques aquacole et halio-alim.
1999-0488 Arrété du 22 décembre 1998 ... taxes parafiscales pour le C.N.P.M. et pour les C.R. et C.L.P.M.
1999-0489 Arrété du 29 décembre ... taxes parafiscales au profit du F.1.O.M.
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1999-0490
1999-0491
1999-0572
1999-0573
1999-0676
1999-0677
1999-0678
1999-0679
1999-0680
1999-0681
1999-0682
1999-0683
1999-0684
1999-0685
1999-0686
1999-0687
1999-0688
1999-0813

Arrété du 29 décembre 1998 ... nomination des membres du conseil de direction de I’OFIMER
Arrété du 29 décembre 1998 (rectificatif)
Décret ... relatif a I’ Agence frangaise de sécurité sanitaire des aliments ...................coevveiinne,

Décret ... relatif a I’Institut de veille sanitaire créé par Iarticle L. 792-1 .........coooviiiiiiiiiiiiiinnnn,

Directive ... rapprochement des dispositions ... responsabilité du fait des produits défectueux
Décision ... renouvelant le comité consultatif de la péche et de I’aquaculture

Loi n® 99-574 du 9 juillet 1999 d’orientation agricole

Décret ... organisation ... du ministére de 1’agriculture et de la péche

Décret ... intervention de ’OFIMER dans les DOM et St-Pierre-et-Miquelon et Mayotte
Arrété ... portant organisation et attributions de la direction générale de 1’alimentation

Arrété ... portant organisation et attributions de la direction des PM et de I’aquaculture
Arrété ... portant organisation et attributions de la DPEI

Arrété ... portant création d’un service ... : « service des nouvelles des marchés »

Arrété ... organisation des services de la direction générale de I’alimentation

Arrété ... organisation des services de la direction des péches maritimes et de 1’aquaculture
Arrété ... organisation des services de la DPEI

Etude : « Regard sur I’évolution du droit de la consommation (1960-1999) »

Décret ... fixant ... ’organisation et le fonctionnement des organismes ... de la conchyliculture

- Controles officiels - Contrdle sanitaire - Métrologie

1999-0492
1999-0574
1999-0575
1999-0576
1999-0689
1999-0690
1999-0691
1999-0692
1999-0693
1999-0694
1999-0695
1999-0814
1999-0815
1999-0816
1999-0817
1999-0818
1999-0819

Reéglement (CE) 2846/98 ... instituant un régime de contrdle applicable a la PCP

Décision ... liste des postes d’inspection frontaliers agréés pour les contréles vétérinaires
Rectificatif ... régime de contrdle applicable a la politique commune de la péche

Proposition de réglement ... types de comportement qui enfreignent ... les régles de la P.C.P.

Décision ... mesures de protection contre la contamination par les dioXines ..............................
Décision ... mesures de protection contre la contamination par les dioXines ...............c.cooeeeuenennn.

Décision ... liste des postes d’inspection frontaliers agréés pour les contrdles vétérinaires

Arrété ... suspendant la mise sur le marché des produits ... contaminés en dioxines ..................
Avis aux exportateurs d’animaux et produits animaux

Etude ... : « Les controles métrologiques de la DGCCREF sur les préemballages en 1997 »

Etude ... : « Réglementation et contrdle dans I’alimentation : expériences ...................coceeeenen.
Décision ... liste des postes d’inspection frontaliers de 1’ Allemagne ... controles vétérinaires

Décret ... Nomenclature maladies ... contagieuses NHI et SHV ... anémie infectieuse saumon .......

Arrété ... redevance sanitaire pour le contréle de certaines substances et de leurs résidus ............
Décret ... redevance sanitaire pour le contréle de certaines substances et de leurs résidus ............
Arrété ... mesures de lutte contre les maladies réputées contagieuses des poissons

Arrété ... mesures financiéres relatives a la lutte contre les maladies réputées contagieuses ............

Hygiéne - Agrément des établissements

1999-0493
1999-0494
1999-0577
1999-0578
1999-0696
1999-0697
1999-0698
1999-0820
1999-0821
1999-0822
1999-0823

Avis de I’administration n® 98-331 : « Syst¢eme HACCP et certification »

Avis relatif a la mise sur le marché communautaire de denrées animales ou d’origine animale ......
Décret ... transport de certaines denrées alimentaires

Avis ... établissements agréés pour I’entreposage des denrées ... sur le marché communautaire
Arrété ... transport maritime de diverses denrées alimentaires en vrac

Arrété ... classement de salubrité et surveillance des zones de production de coquillages ............
Avis ... « Critéres microbiologiques ... aux matiéres premicres d’un produit alimentaire »

Avis de I’administration ... : « Régles sanitaires en mati¢re de fumage des denrées alimentaires »
Avis relatif a la mise sur le marché communautaire de denrées animales ou d’origine animale

Avis relatif a la mise sur le marché communautaire de coquillages vivants

Avis relatif aux établissements de manipulation des produits de la péche

- Produits - Régles de préparation - Procédés

1999-0495
1999-0496
1999-0579
1999-0580
1999-0699
1999-0700
1999-0701

Avis 98-342 : « L’huitre et les plaideurs — Contribution au droit des mollusques »

Maitrise de la chaine du froid

Directive ... denrées et ingrédients alimentaires traités par ionisation

Directive ... liste communautaire de denrées et ingrédients alimentaires traités par ionisation
Avis ... « Fromage a teneur restaurée en vitamines A, B1 et en magnésium »

Avis ... « Quantités de marchandises traitées par rayonnements ionisants en 1997 »

Note ... « Commission de technologie alimentaire — Rapport d’activité 1998 »

05 - Additifs - Auxiliaires technologiques - Ardmes
O 1999-0497
O 1999-0702
® 1999-0703

Directive 98/86/CE ... établissant des critéres de pureté ... additifs alimentaires autres ... colorants
Directive ... établissant des critéres de pureté spécifiques pour les colorants ... denrées alimentaires
Tromperie sur la composition d’un produit — biscuiterie — additif — auxiliaire technologique
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06 -Matériaux en contact - Produits de nettoyage

O 1999-0581 Avis ... « Réglementation frangaise sur les matériaux au contact ... et utilisation du recyclé »
07 - Biotechnologies - Nouveaux aliments

O 1999-0824 Le traitement des aliments par hautes pressions
08 - Contaminants - Résidus

00000®O0O

0000000 00°00000000000900~ 0000000000000 000

1999-0498
1999-0499
1999-0582

1999-0583 Reéglement ... fixation des limites maximales de résidus de médicaments vétérinaires ................
1999-0704 Reéglement ... limites maximales de résidus de médicaments vétérinaires dans les aliments ............
1999-0825 Reéglement ... limites maximales de résidus de médicaments vétérinaires dans les aliments
1999-0826 Reéglement ... limites ... résidus de médicaments vétérinaires dans les aliments d’origine animale

1999-0584
1999-0585

1999-0500
1999-0501
1999-0586
1999-0587
1999-0588
1999-0589
1999-0590
1999-0591
1999-0592
1999-0705
1999-0706
1999-0707
1999-0708
1999-0709
1999-0710
1999-0711
1999-0827
1999-0828

Réglement (CE) 2686/98 ... fixation des limites ... de résidus de médicaments vétérinaires .........

Avis aux importateurs de produits agricoles ... suite de I’accident . centrale nucléaire de Tchernobyl

Réglement ... fixation des limites maximales de résidus de médicaments vétérinaires ................

09 - Criteres de qualité - Méthodes d’analyse
Arrété ... méthodes de dosage des vitamines B 1, B 2 et B 6 dans les denrées et boissons ............

Avis relatifs a I’homologation et a I’annulation de normes

10 - Etiquetage - Dénominations - Allégations nutritionnelles

Avis de I’administration 98-325 : « Emploi du frangais ... I’étiquetage du Coca-Cola »

Avis de ’administration 98-332 : « ... marques commerciales ... régions réputées pour leur production »
Directive ... étiquetage des denrées alimentaires

Arrét de la Cour ... : Procédure pénale contre Arnoldus van der Laan

Avis de I’administration ... : « Etiquetage des étuis de noix de Saint-Jacques »

Avis de I’administration ... : « Indication de la quantité initiale dun produit mis en ceuvre »
Avis de I’administration ... : « Ingrédients d’origine laitiére obtenus par voie enzymatique »
Avis de I’administration n°99-028 : « Mention péche francaise »

Avis de I’administration n°99-078 : « Liste de noms frangais de coquillages »

Avis de l'administration n°® 99-181 : " Crustacé en provenance de Namibie "

Avis de l'administration n°® 99-182 : " Crustacé des cotes asiatiques "

Avis de l'administration n°® 99-183 : " Poissons d'Afrique occidentale "

Avis de l'administration n°® 99-184 : " Poissons importés - lieu de péche "

Avis de l'administration n°® 99-185 : " Poisson du Pacifique "

Etiquetage - Viande hachée - Dénomination

Publicité trompeuse - Conserve - Etiquetage

Avis de l'administration n° 99-266 : " Emploi d'exhausteurs de gotit "

La communication santé : nouvel enjeu de la consommation alimentaire

- Signes de qualité et d’origine - Normalisation

1999-0502
1999-0503
1999-0593
1999-0594
1999-0595
1999-0596
1999-0712

1999-0713 Arrété ... agrément et suspension d’agrément d’un organisme certificateur

1999-0714 Avis ... relatifs a ’homologation et a I’annulation de normes

1999-0829 Reéglement ... IGP “Clare Island” Salmon (saumon d’Irlande) ................cooiiiiin.,
1999-0830 Avis relatifs a I’homologation et a ’annulation de normes (microbiologie des aliments)

1999-0831 Auvis relatifs a I’homologation et a I’annulation de normes (enregistreurs de t°, transport)

1999-0832 Avis relatifs a I’homologation et a ’annulation de normes (microbiologie des aliments)

Arrété du 29 décembre 1998 ... homologation des cahiers des charges de labels agricoles [huitres]
Arrété du 13 janvier 1999 ... certification ... agrément d’un organisme certificateur [BVQI]
Arrété du 31 mars ... portant agrément et suspension d’agrément d’un organisme certificateur
Arrété ... cahier des charges de labels agricoles et agrément d’un organisme certificateur

Arrété du 1% avril ... portant retrait d”’homologation d’un cahier des charges d’un label agricole
Avis relatifs a I’homologation et a I’annulation de normes

Réglement ... mode de production biologique de produits agricoles ... denrées alimentaires

- Environnement - Installations classées

1999-0504
1999-0505
1999-0506
1999-0507
1999-0508
1999-0509
1999-0510
1999-0597
1999-0715

Directive du 3/11/1998 relative a la qualité des eaux destinées a la consommation humaine
Décret 98-817 ... rendements minimaux et équipement des chaudiéres ... entre 400 kW et 50 MW
Décret ... controles périodiques des installations consommant de 1'énergie thermique

Décret 98-1043 ... liste des activités soumises a ... la redevance annuelle ... installations classées ...

Arrété du 10 aott 1998 ... prescriptions générales ... installations ... rubrique n°® 2910 (combustion)
Arrété du 17 aofit 1998 ... prélévements ... consommation d’eau ... protection de I’environnement .
Emballage et conditionnement se marient dans la norme

... caisses en plastique et les palettes en plastique ... niveaux de concentration en métaux lourds ......

Directive ... concernant la mise en décharge des déchets

13 - Importation / Exportation
O 1999-0511
O 1999-0512

Réglement (CE) 2678/98 ... droits antidumping saumons atlantiques d’élevage ... de Norvege
Rectificatif au réglement (CE) 2678/98 ... saumons atlantiques d’¢levage ... de Norvege
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1999-0513
1999-0514
1999-0515
1999-0516
1999-0517
1999-0518
1999-0519
1999-0520
1999-0521
1999-0522
1999-0523
1999-0524
1999-0598
1999-0599
1999-0600
1999-0601
1999-0602
1999-0603
1999-0604
1999-0605
1999-0606
1999-0607
1999-0608
1999-0609
1999-0610
1999-0611
1999-0716
1999-0717
1999-0718
1999-0719
1999-0720
1999-0721
1999-0722
1999-0723
1999-0724
1999-0725
1999-0726
1999-0727
1999-0728
1999-0729
1999-0730
1999-0731
1999-0732
1999-0733
1999-0734
1999-0735
1999-0833
1999-0834
1999-0835

Réglement (CE) 82/1999 ... droits antidumping ... saumons atlantiques d’élevage ... de Norvége ...
Réglement (CE) 131/1999 ... droits antidumping ... saumons atlantiques d’élevage ... de Norvege ....
Rectificatif a la décision 98/598/CE ... produits de la péche et de I’aquaculture ... du Guatemala

Décision 98/675/CE ... produits de la péche et de I’aquaculture originaires d’Estonie
Décision 98/711/CE ... liste de pays tiers ... importation des produits de la péche est autorisée
Décision 98/739/CE ... certification sanitaire produits ... pays tiers sans décision spécifique

Décision 98/740/CE ... certification sanitaire ... mollusques ... pays tiers sans décision spécifique
Décision 1999/2/CE ... protection ... mollusques ... produits de la péche originaires ... de Turquie

Décision 1999/40/CE ... protection a 1’égard des mollusques bivalves originaires de Tunisie
Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvege

Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvege

Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvege

Réglement ... droits antidumping et compensateurs ... importations de saumons ... de Norveége
Réglement ... droits antidumping et compensateur ... importations de saumons ... de Norvege
Rectificatif ... droits antidumping et compensateurs .. importations de saumons ... de Norveége
Décision ... importation des produits de la péche et de I’aquaculture originaires de Tunisie
Décision ... liste pays tiers ... produits de la péche ... autorisée pour 1’alimentation humaine
Décision ... liste pays tiers ... produits de la péche ... autorisée pour I’alimentation humaine
Décision ... importation des produits de la péche et de I’aquaculture originaires des Seychelles
Décision ... mesures de protection ... produits de la péche ... du Kenya et de Tanzanie
Décision ... importation des produits de la péche et de I’aquaculture originaires de Maurice
Décision ... liste pays tiers ... produits de la péche ... autorisée pour I’alimentation humaine
Arrété ... mise sur le marche de poissons d’eau douce ... d’Ouganda, du Kenya et de Tanzanie
Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvege

Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvege

Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvege

Réglement ...droits antidumping ... importations de saumons ... d’élevage ... de Norvege ..........
Réglement ... droits antidumping ... importations de saumons ...d’¢élevage ... de Norvege .............

Réglement ... systéme de communication rapide ... mise en libre pratique du saumon CE

Réglement ...droits antidumping ... importations de saumons ... d’élevage ... de Norvége ............

Décision ... conditions particuliéres d’importation des produits de la péche ... de Corée
Décision ... conditions particuliéres d’importation des produits ... de Nouvelle-Z¢lande
Décision ... conditions particuliéres d’importation des produits de la péche ... d’Australie
Décision ... conditions particuliéres d’importation des produits de la péche ... de Colombie
Décision ... conditions particuliéres d’importation des produits de la péche ... du Guatemala

Décision ... liste des pays tiers ... importation des produits ... autorisée pour ’alimentation ............

Décision ... conditions particuliéres d’importation des produits de la péche ... du Panama
Décision ... conditions particuliéres d’importation des produits de la péche ... d’Oman
Décision ... conditions particuliéres d’importation des produits de la péche ... du Yémen
Décision ... conditions particuliéres d’importation des produits de la péche ... de Taiwan
Décision ... conditions particuliéres d’importation des mollusques ... de Corée

Décision ... conditions particuliéres d’importation des mollusques ... d’Australie

Décision ... liste des pays tiers ... importation des produits ... autorisée pour ’alimentation ...........

Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvege
Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvege
Accords d’équivalence pour I’inspection du poisson : revue et développements actuels
Réglement ... droits antidumping et compensateurs ... saumons ... de Norvege
Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvege
Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvege

Economie (organisation commune des marchés, ...) - Gestion des ressources

1999-0525
1999-0612
1999-0613
1999-0614

1999-0736 ...

1999-0737
1999-0738
1999-0739
1999-0740

Rectificatif au réglement CE ... mesures techniques de protection des juvéniles d’organismes marins

Réglement ... conservation des ressources ... protection des juvéniles d’organismes marins
Proposition ... conservation des ressources ... protection des juvéniles d’organismes marins
Liste des organisations de producteurs ... dans le secteur de la péche et de I’aquaculture
régime d’enregistrement statistique relatif au thon rouge dans la Communauté
Réglement ... liste des types de comportements enfreignant ... les régles de la PCP

Réglement ... conservation des ressources ... mesures techniques de protection des juvéniles .........

Décision ... signature par la CE ... programme pour la conservation des dauphins
Résolution du Parlement européen ... probléme des rejets de poisson
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