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3 - Qualité 
 1 - Sécurité alimentaire 
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 1998-0047 Application de la méthode HACCP de maîtrise de la qualité hygiénique dans une entreprise  .……… n° 1 p. 16 
 1998-0048 Normalisation agro-alimentaire : une stratégie pour des programmes  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 1 p. 16 
 1998-0049 Pour une approche globale de la qualité alimentaire  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 1 p. 16 
 1998-0050 Avis de l'administration n° 97-373 : "Certification ISO 9002 et tromperie sur les qualités  .………… n° 1 p. 16 
 1998-0130 Conserves de pilchards  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 2 p. 16 
 1998-0131 Développement de modèles des coûts de la qualité  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 2 p. 16 
 1998-0132 Gencod lance un code-barres pour la marée - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 2 p. 17 
 1998-0133 La qualité marchande des moules - Méthodologie pour la maîtrise du risque sanitaire  - - - - - - - - - -  n° 2 p. 17 
 1998-0251 La planification de la qualité  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 3 p. 17 
 1998-0252 Asssurance Qualité intégrée du poisson réfrigéré en mer - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 3 p. 17 
 1998-0253 Des opportunités pour tester la qualité des produits de la pêche - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 3 p. 17 
 1998-0350 Qu’entend-on par traçabilité ? L’exemple de la viande bovine - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 4 p. 8 
 1998-0351 L’évaluation sensorielle en inspection  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  - - - - - - - - - - - n° 4 p. 9 
 1998-0352 Dossier : Signes de qualité  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 4 p. 9 

 

 5 - Méthodes analytiques générales 
 1998-0051 Détection sensible de Listeria monocytogenes viables par R-T PCR - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 1 p. 16 
 1998-0052 Microbiologie des aliments. Contrôle de la stabilité des produits appertisés et assimilés (Réf.)  - - - - - n° 1 p. 17 
 1998-0053 Microbiologie des aliments. Contrôle de la stabilité des produits appertisés et assimilés (routine)  - - - n° 1 p. 17 
 1998-0054 Microbiologie des aliments. Détermination du pH des produits appertisés et assimilés  - - - - - - - - - -  n° 1 p. 17 
 1998-0055 Dossier évaluation sensorielle  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 1 p. 17 
 1998-0134 Identification des espèces de Listeria  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 2 p. 17 
 1998-0135 Un système informatisé pour l'identification des bactéries lactiques  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 2 p. 17 
 1998-0136 Développements récents dans l'analyse des lipides d'origine alimentaire et autres lipides - - - - - - - - - n° 2 p. 17 
 1998-0137 ... performances de sujets effectuant l'analyse descriptive ... de l'odeur ou de l'arôme de produits  .….. n° 2 p. 17 
 1998-0138 Contraintes de l'analyse microbiologique dans l'industrie alimentaire  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 2 p. 18 
 1998-0139 Dossier : l'analyse des arômes et des parfums par couplage ... CPG/SM  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 2 p. 18 
 1998-0254 Détection des aliments congelés irradiés par le test en comète de l’ADN : essai interlaboratoire  - - - - n° 3 p. 17 

 1998-0353 Les indicateurs temps-température pour la sécurité et la qualité des produits alimentaires  - - - - - - - - n° 4 p. 9 
 

 6 - Méthodes analytiques spécifiques produits de la mer 
 1998-0056 Un test colorimétrique pour évaluer la qualité bactériologique du poisson entreposé sous glace  - - - -  n° 1 p. 17 
 1998-0057 Détermination des différences de qualité de la sardine appertisée ... par détection de .……………… n° 1 p. 18 
 1998-0058 Application de capteurs à gaz pour évaluer la fraîcheur et l’altération de divers produits marins  - - -  n° 1 p. 19 
 1998-0059 Approche sensorielle de la mesure de la qualité de la morue  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 1 p. 19 
 1998-0060 Test d’immunodiffusion sur gel d’agar pour l’identification rapide de surimi de pollock  …………… n° 1 p. 19 
 1998-0140 Nouveaux développements dans l'analyse sensorielle du poisson et des produits de la pêche  - - - - - -  n° 2 p. 18 
 1998-0141 Utilisation de la méthode de l'Index de Qualité pour l'évaluation de cabillaud congelé .……………… n° 2 p. 19 

 1998-0142 Evaluation de la teneur et de la composition en lipides du saumon et de la truite par RMN  - - - - - - - - n° 2 p. 20 
 1998-0143 Utilisation d'une phase ... pour l'analyse par GLC des acides gras de Sardina pilchardus  - - - - - - - -  n° 2 p. 20 
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 1998-0144 Mesure de l'ATP et des composés apparentés dans le thon frais et appertisé par HPLC  - - - - - - - - - - n° 2 p. 20 
 1998-0145 Analyse CPG de la putrescine et la cadavérine ... et analyse fluorométrique pour l'histamine .……… n° 2 p. 20 
 1998-0255 Identification des espèces de thon dans les conserves  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 3 p. 18 
 1998-0256 Détermination ... quantité de chair de poisson dans les produits panés ou enrobés ... pâte à frire .…… n° 3 p. 19 
 1998-0257 Extraction par gaz carbonique supercritique des huiles de sardine  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 3 p. 20 
 1998-0258 Mesure de l'histamine par électrophorèse capillaire en tampon phosphate à pH acide  .……………… n° 3 p. 20 
 1998-0259 Analyse de l’histamine formée dans ... germon par la méthode de l’AOAC et les méthodes enzym.… n° 3 p. 20 
 1998-0260 Identification ... de poissons plats ... par PCR et ... analyse de restriction du gène ... cytochrome b  - - n° 3 p. 21 
 1998-0261 Un test «1 mn» pour les additifs dans les produits de la mer - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 3 p. 21 
 1998-0354 QIM : outil européen ... évaluation de la fraîcheur et identification de la qualité ... filière poisson  - -  n° 4 p. 9 
 1998-0355 Test rapide de mesure de l’histamine dans les produits de la mer  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 4 p. 10 

 1998-0356 Les nucléotides et leurs métabolites comme indicateurs de la fraîcheur du poisson  - - - - - - - - - - - - - n° 4 p. 10 
 1998-0357 Evaluation de la fraîcheur du poisson par les techniques de mesures physiques  - - - - - - - - - - - - - - - n° 4 p. 11 
 1998-0358 ... utilisation du Rancimat pour évaluer la stabilité à l'oxydation des huiles de poisson  - - - - - - - - - - n° 4 p. 11 
 1998-0359 Evaluation de la rigor mortis de saumon de l'Atlantique (Salmo salar) et effets du stress  - - - - - - - -  n° 4 p. 12 
 1998-0360 Qualité de filets de merlu congelés mesures de texture et de viscosité par méthodes mécaniques  - - -  n° 4 p. 12 
 1998-0361 Protocole optimisé de minéralisation par micro-ondes ... analyse du cadmium dans des ... moules  - -  n° 4 p. 12 
 1998-0362 Nez électronique « FreshSense » : optimisation des techniques d’échantillonnage et de mesures  - - -  n° 4 p. 12 

 
 

4 - Environnement 
 1 - Qualité du milieu 

 1998-0061 Comparaison des concentrations de différentes substances minérales et de composés organiques .… n° 1 p. 20 
 1998-0146 Contamination par le DDT chez des poissons et invertébrés côtiers et estuariens du New Jersey  - - - - n° 2 p. 21 
 1998-0147 DDT et dérivés dans les poissons et les crustacés de l'estuaire de Mersey et de la baie de Liverpool  -  n° 2 p. 21 
 1998-0148 ... poissons des Grands Lacs comme bioindicateurs de la contamination de l'environnement .……… n° 2 p. 21 
 1998-0363 ... mercure total dans l'eau, les sédiments et les poissons des estuaires de la Floride du Sud  - - - - - - - n° 4 p. 13 
 1998-0364 Teneurs en méthylmercure dans les mollusques du RNO ... en 1996  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 4 p. 13 

 
 2 - Sites industriels, déchets, eau 

 1998-0062 Désinfection des eaux, le projet NEWTEC  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 1 p. 20 
 
 
 

5 - Consommation et marchés 
 1 - Commerce international (import, export) 

 1998-0063 Procédures antidumping et antisubventions concernant les importations de saumons atlantiques .…. n° 1 p. 21 
 1998-0149 La tradition vue par le technologue et la tradition vue par le consommateur ... le cas du jambon cuit   n° 2 p. 22 

 1998-0150 Le marché de la restauration hors foyer en Belgique  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 2 p. 22 
 1998-0151 Finlande. Fiche synoptique  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 2 p. 22 
 1998-0152 Approvisionnement du marché allemand en poissons et produits de la mer - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 2 p. 23 
 1998-0153 Espagne : un marché dépendant de l'import  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 2 p. 23 
 1998-0154 Statistiques. Royaume-Uni : importations de janvier à juin 1997  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 2 p. 23 
 1998-0155 Statistiques. Allemagne : importations de janvier à juin 1997  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 2 p. 23 
 1998-0262 Bilan du commerce extérieur français des produits de la pêche et de l’aquaculture  - - - - - - - - - - - - - n° 3 p. 22 
 1998-0365 Le marché italien des produits de la mer  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 4 p. 14 
 1998-0366 La filière thon : un succès de la Convention de Lomé  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 4 p. 14 
 1998-0367 Une autre décennie de croissance pour le saumon  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 4 p. 14 

 

 2 - Offre marchés 
 1998-0156 Le marché du surimi nécessite plus de nouveaux produits  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 2 p. 23 
 1998-0157 Thon tropical - Le marché sauve la production  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 2 p. 23 
 1998-0263 Dossier « traiteur de la mer LS ». Un grand coup de chaud  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 3 p. 22 
 1998-0264 Conserves appertisées : terroirs et bocaux verre dynamisent le linéaire - - - - - - - - - - - - - - -  - - - - -  n° 3 p. 23 
 1998-0368 Dossier : Produits de la mer surgelés  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 4 p. 15 
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 3 - Economie et consommation 
 1998-0158 Le verre et le plastique préférés par les consommateurs  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 2 p. 23 
 1998-0159 Détermination de la consommation du poisson et des coquillages au Danemark : une application  .… n° 2 p. 23 
 1998-0265 Le marché européen des produits de la mer. Changements structurels et réponses de l’industrie - - - - n° 3 p. 23 
 1998-0266 Dossier : marée basse pour les supermarchés  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 3 p. 23 
 1998-0267 Dossier surgelé. Un rayon à réinventer d’urgence  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 3 p. 24 
 1998-0268 Poisson blanc : un marché porteur mais incertain  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 3 p. 24 
 1998-0269 Poisson blanc. Flambée des prix  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 3 p. 24 
 1998-0270 Consommation des produits de la mer. Rayon traiteur et poissons fumés, séchés, salés  - - - - - - - - - - n° 3 p. 24 
 1998-0271 Consommation des produits de la mer. Consommation des ménages en 1997  - - - - - - - - - - -  - - - -  n° 3 p. 24 
 1998-0272 Les français achètent autant mais dépensent plus  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 3 p. 24 
 1998-0369 A partir d’une idée de lancement : la démarche de développement d’un nouveau produit  - - - - - - - -  n° 4 p. 16 

 

6 - Réglementation 
NB : Dans chaque rubrique, les textes sont classés dans l’ordre suivant : 
1°) Textes applicables : européens (règlement, directive, décision), puis français : loi, décret, arrêté, avis paru au JO 
2°) Projets de textes, questions parlementaires, jurisprudences, avis de l’administration, européens, puis français 
3°) Textes étrangers (Codex, OMC, pays UE, pays tiers) 

 01 - Textes généraux 
 1998-0064 Loi du 18/11/97 d'orientation sur la pêche maritime et les cultures marines  - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 1 p. 23 
 1998-0065 Avis sur la "Notion de fabricant ou de producteur"  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 1 p. 23 
 1998-0160 Décision 98/177/CE modificative ... pour l'examen scientifique des questions ... denrées alimentaires  n° 2 p. 24 
 1998-0161 Les grandes orientations réglementaires à l’aube de l’an 2000  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 2 p. 24 
 1998-0273 Directive ... CE ... prévoyant une procédure d’information ... normes et réglementations techniques  - n° 3 p. 25 
 1998-0274 Loi n° 98-389 du 19 mai 1998 relative à la responsabilité du fait des produits défectueux  - - - - - - - - n° 3 p. 25 

 1998-0275 Loi ... renforcement ... veille sanitaire ... contrôle ... sécurité sanitaire ... produits destinés à l’homme n° 3 p. 26 
 1998-0276 Loi n° 98-565 du 8 juillet 1998 relative à la partie Législative du l. VI (nouveau) du code rural - - - -  n° 3 p. 27 
 1998-0277 Avis n° ... : « Les négociations internationales sur le commerce dans le domaine agro-alimentaire » - n° 3 p. 27 
 1998-0370 Directive 98/58/CE du 20 juillet 98 concernant la protection des animaux dans les élevages  - - - - - -  n° 4 p. 17 
 1998-0371 Loi n° 98-984 du 3 novembre 1998 : création d’OFIMER .…………………………………………… n° 4 p. 17 
 1998-0372 Arrêté du 29 septembre 1998 ... portant nomination des membres de l’assemblée du CNPM  - - - - - - n° 4 p. 17 
 1998-0373 Avis n° 98-299 : « La protection juridique des oeuvres gastronomiques » - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 4 p. 17 

 

 02 - Contrôles officiels - Contrôle sanitaire - Métrologie 
 1998-0162 Directive 97/78/CE ... contrôles vétérinaires pour les produits en provenance des pays tiers .………… n° 2 p. 24 
 1998-0163 Décision 98/166/CE ... mise à jour ... postes d’inspection frontaliers ... les contrôles vétérinaires  - - - n° 2 p. 25 
 1998-0278 Directive CE ... conditions ... police sanitaire ... mise ... marché ... animaux .. produits d’aquaculture n° 3 p. 27 
 1998-0279 Décision CE ... mise à jour ... liste des postes d’inspection frontaliers agréés ... contrôles vétérinaires  n° 3 p. 28 
 1998-0280 Arrêté ... condition sanitaire ... l’introduction en France de certains tissus de ruminants  .…………… n° 3 p. 28 
 1998-0374 Décision de l’autorité ... AELE n° 159/98 ... statut de la Norvège pour la NHV et SHV  - - - - - - - - -  n° 4 p. 17 
 1998-0375 Décret n° 98-885 du 28/09/98 ... déclarations de stocks ... conservées en chambres froides  - - - - - - - n° 4 p. 18 

 

 03 -Hygiène - Agrément des établissements 
 1998-0066 Arrêté ... fixant les règles sanitaires de la purification et de l'expédition des coquillages vivants  - - -  n° 1 p. 23 
 1998-0067 Arrêté ... réglementant les conditions d'hygiène relatives à ... des plats cuisinés à l'avance  - - - - -  - - n° 1 p. 23 
 1998-0068 Question ... sur l'utilisation de la neurotoxine Ivermectine dans les élevages de saumons écossais  - -  n° 1 p. 23 
 1998-0069 Question ... sur l'origine des produits destinés à l'alimentation des poissons d'élevage  - - - - - - - - - -  n° 1 p. 24 
 1998-0070 La réglementation HACCP pour les produits de la mer entre en vigueur ce mois-ci  - - - - - - - - - - - - n° 1 p. 24 
 1998-0164 Arrêté du 7 avril 1998 ... conditions d’hygiène ... à bord des navires (pêche et usines)  - - - - - - - - - - n° 2 p. 25 
 1998-0165 Arrêté du 7 avril 1998 ... conditions d’hygiène ... aux établissements de manipulation des produits . n° 2 p. 25 
 1998-0166 Arrêté du 7 avril 1998 ... conditions d’hygiène ... lieux de vente en gros des produits de la pêche  .…. n° 2 p. 25 
 1998-0281 Décret ... conditions de police sanitaire ... aquaculture des mollusques ... crustacés marins vivants  - - n° 3 p. 28 
 1998-0282 Décret ... conditions sanitaires de production et de mise sur le marché des coquillages vivants  - - - -  n° 3 p. 28 
 1998-0283 Arrêté ... conditions d’agrément ... établissements d’entreposage ... denrées animales et d’origine an n° 3 p. 28 
 1998-0284 Arrêté ... conditions techniques et hygiéniques applicables au transport des aliments  - - - - - - - - - - - n° 3 p. 29 
 1998-0285 Arrêté ... règles d’hygiène ... établissements d’entreposage de certaines denrées alimentaires  - - - - -  n° 3 p. 29 
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 1998-0286 Avis relatif aux établissements agréés ... entreposage des denrées ... sur le marché communautaire  -  n° 3 p. 30 
 1998-0287 Avis relatif à la mise sur le marché communautaire de coquillages vivants  - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 3 p. 30 
 1998-0288 Avis relatif aux établissements de manipulation des produits de la pêche  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 3 p. 30 
 1998-0289 Avis aux transporteurs de denrées périssables  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 3 p. 30 
 1998-0290 Point de la FDA sur l’application de l’HACCP pendant 6 mois  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 3 p. 30 
 1998-0376 Avis n° 98-283 : « Transposition de la directive 93/43/CEE dans le droit national »  - - - - - - - - - - -  n° 4 p. 18 
 1998-0377 Une enquête de la NFI montre des problèmes lors de la mise en œuvre de l’HACCP  - - - - - - - - - - - n° 4 p. 18 

 

 04 - Produits - Règles de préparation - Procédés 
 1998-0167 Avis n° 98-030 du CSHPF sur l’emploi en alimentation humaine d’algues du genre Laminaria  - - - - n° 2 p. 25 
 1998-0291 Décret ... additifs pouvant être employés dans les denrées destinées à l’alimentation humaine - - - - -  n° 3 p. 31 
 1998-0292 Arrêté ... additifs pouvant être employés ... fabrication ... denrées destinées à l’alimentation humaine  n° 3 p. 31 
 1998-0378 Question écrite E-0270/98 : « Suppression de normes de qualité commerciale nationales .………… n° 4 p. 18 
 1998-0379 Avis de l’administration n° 98-278 : « Emploi d’une DLUO sur des filets de harengs fumés »  - - - - - n° 4 p. 19 

 

 05 - Additifs - Auxiliaires technologiques - Arômes 
 1998-0380 Directive 98/66/CE ... du 4/09/98 ... critères de pureté spécifiques pour les édulcorants .…………….. n° 4 p. 19 
 1998-0381 Directive 98/72/CE du 15/10/98 ... additifs alimentaires autres que colorants et édulcorants  - - - - - -  n° 4 p. 19 
 1998-0382 Avis de l’administration n° 98-273 : « Coloration de la chapelure »  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 4 p. 19 

 

 06 -Matériaux en contact - Produits de nettoyage 
 1998-0293 Emballage et contact alimentaire  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 3 p. 31 

 

 07 - Biotechnologies - Nouveaux aliments 
 1998-0071 Positions communes ... sur les denrées et ingrédients alimentaires traités par ionisation  - - - - - - - - - n° 1 p. 25 
 1998-0072 Question écrite ... concernant l'hormone de croissance des saumons  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 1 p. 25 

 

 08 - Contaminants - Résidus 
 1998-0073 Règlement ... sur la fixation des limites maximales de résidus de médicaments vétérinaires .……… n° 1 p. 26 
 1998-0168 Règlement (CE) ... limites ... résidus de médicaments vétérinaires ... aliments d’origine animale  - - - n° 2 p. 26 
 1998-0169 Règlement (CE) ... limites ... résidus de médicaments vétérinaires ... aliments d’origine animale  - - - n° 2 p. 26 
 1998-0170 Question ... d’un parlementaire concernant l’utilisation d’antibiotiques dans l’alimentation animale   n° 2 p. 26 
 1998-0171 Avis ... : Conditions d’application de l’arrêté du 21/12/1979 ... critères microbiologiques .………… n° 2 p. 26 
 1998-0294 Règlement CE ... limites maximales ... résidus ... médicaments vétérinaires ... aliments ... origine ani n° 3 p. 31 
 1998-0295 Règlement CE ... limites maximales ... résidus ... médicaments vétérinaires ... aliments ... origine ani n° 3 p. 32 
 1998-0383 Arrêté du 1/09/98 ... teneurs ... résidus de pesticides admissibles ... produits d’origine végétale  - - - - n° 4 p. 20 
 1998-0384 Arrêté du 10/09/98 ... teneurs ... résidus de pesticides admissibles ... produits d’origine végétale  - - -  n° 4 p. 20 

 

 10 - Etiquetage - Dénominations - Allégations nutritionnelles 
 1998-0172 Directive 98/6/CE ... protection des consommateurs en matière d’indication des prix des produits .… n° 2 p. 26 
 1998-0173 Avis administration n° 98-031 : «Dénomination de poissons marins» (liste)  - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 2 p. 26 
 1998-0174 Avis administration n° 98-032 : «Dénomination d’un coquillage» (moule de Nouvelle-Zélande)  - - - - - - - n° 2 p. 27 
 1998-0175 Avis administration n° 98-035 : «Emploi du mot "maître" sur l’étiquetage des denrées alimentaires»  n° 2 p. 27 
 1998-0176 Avis administration n° 98-070 : «Dénomination de poissons» (vivaneaux)  - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 2 p. 27 
 1998-0177 Avis administration n° 98-071 : «Dénomination de poisson» (Raja innominata : raie souple, raie)  - - - - -  n° 2 p. 27 
 1998-0178 Avis administration n° 98-072 : «Poissons» (requin, vivaneaux, raie, cigale)  - - - - - - - - - - - - - - - - - - -   n° 2 p. 27 
 1998-0179 Avis administration n° 98-110 : «Dénomination du poisson de l’espèce Parika scaber» (bourse lisse)    n° 2 p. 27 
 1998-0296 Règlement CE ... mention obligatoire ... denrées alimentaires ... organismes génétiquement modifiés  n° 3 p. 32 
 1998-0297 Tromperie sur les qualités substantielles - non étiquetage de la mention « décongelé »  - - - - - - - - - - n° 3 p. 32 
 1998-0298 Avis ... : « ... termes «cru», «grand cru», «premier cru» ... denrées alimentaires autres que les vins  -  n° 3 p. 33 
 1998-0299 Avis n° 98-240 : « Droit et gastronomie : Le qualificatif maison »  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 3 p. 33 
 1998-0300 Avis ... : «Dénomination de vente du poisson de l’espèce Osmerus eperlanus mordax»  - - - - - - - - - n° 3 p. 33 
 1998-0301 Avis de l’administration : «Dénomination de vente du poisson de l’espèce Mustelus schmitti»  - - - -  n° 3 p. 33 
 1998-0302 Avis de l’administration : «Dénomination de vente du poisson de l’espèce Mustelus canis» - - - - - - - n° 3 p. 33 
 1998-0303 Avis de l’administration : «Dénomination de vente du crustacé de l’espèce Metanephrops challenger n° 3 p. 34 
 1998-0385 Décision ... identification ... additifs, arômes génétiqt modifiés ... ingrédient alimentaire [Autriche]  - -  n° 4 p. 20 
 1998-0386 Décret n° 98-879 du 29/09/98 modifiant le code de la consommation (étiquetage denrées aliment.)  n° 4 p. 20 

 1998-0387 Arrêté du 29/09/98 ... expression des ingrédients dans l’étiquetage des denrées alimentaires  .…….. n° 4 p. 21 
 1998-0388 Avis du 30/06/98 du CNA relatif aux allégations faisant un lien entre alimentation et santé  - - - - - -  n° 4 p. 21 
 1998-0389 Avis administration n° 98-275 : « Produit à base de chair de poisson et de mayonnaise »  - - - - - - - - n° 4 p. 22 
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 1998-0390 Avis administration n° 98-245 : « Utilisation du terme « supérieur » pour du saumon »  - - - - - - - - - n° 4 p. 22 
 1998-0391 Avis administration n° 98-243 : « Dénomination de poisson Pterogymnus laniarus »  - - - - - - - - - -  n° 4 p. 22 
 1998-0392 Arrêt de la Cour du 14 juillet 1998 dans l’affaire C-385/96 (étiquetage des denrées) .……………… n° 4 p. 22 

 

 11 - Signes de qualité et d'origine - Normalisation 
 1998-0074 Règlement CE ... relatif à l'enregistrement des IG et des AO (truite de la Forêt Noire) .………………….. n° 1 p. 26 
 1998-0075 Arrêté ... homologation du cahier des charges des labels agricoles (label Nord - Pas de Calais) .………… n° 1 p. 26 
 1998-0180 Avis du 6 février 1998 de mise en consultation de cahiers des charges de labels (bar)  - - - - - - - - - - -  n° 2 p. 28 
 1998-0181 Avis du 11 mars 1998 ... cahiers des charges de certification de conformité (crevettes)  - - - - - - - - - - - n° 2 p. 28 
 1998-0182 Avis du 14 mars 1998 relatifs à l’homologation .et à l’annulation de normes (tarama)  - - - - - - - - - - -  n° 2 p. 28 
 1998-0183 Agro-alimentaire (normalisation)  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 2 p. 28 
 1998-0304 Règlement CE... protection ... indications géographiques et ... appellations d’origine ... alimentaires   n° 3 p. 34 
 1998-0305 Règlement CE ... dénominations ... appellations d’origine protégées ... IGP et ... denrées alimentaires n° 3 p. 34 
 1998-0306 Arrêté du 18 mai 1998 portant agrément d’un organisme certificateur (Qualicert)  - - - - - - - - - - - - - -  n° 3 p. 34 
 1998-0393 Arrêtés du 15/09/98 ... homologation ... de labels agricoles et agrément d’organismes certificateurs  - n° 4 p. 23 

 

 12 - Environnement - Installations classées 
 1998-0076 Décret ... relatif à l'épandage des boues issues du traitement des eaux usées  - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 1 p. 26 
 1998-0077 Avis relatif à la nomenclature des déchets  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 1 p. 27 
 1998-0184 Arrêté du 8 janvier 1998 ... épandages de boues sur les sols agricoles ... traitement des eaux usées  -  n° 2 p. 28 
 1998-0185 Arrêté du 2 février 1998 ... prescriptions pour les installations classées (pollution des eaux) .……… n° 2 p. 28 
 1998-0186 Le management de l’environnement - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 2 p. 29 
 1998-0307 Décret ... certains fluides frigorigènes utilisés dans les équipements frigorifiques et climatiques  - - -  n° 3 p. 34 
 1998-0308 Décret ... exigences liées à l’environnement dans la conception et la fabrication des emballages  - - -  n° 3 p. 35 

 

 13 - Importation / Exportation 
 1998-0078 Décision ... sur des mesures de protection à l'égard de ... produits de la pêche originaires de Chine . n° 1 p. 27 
 1998-0079 Décision ... sur des mesures de protection à l'égard de ... produits de la pêche originaires de Turquie   n° 1 p. 27 
 1998-0080 Décision ... fixant les conditions d'importation des produits de la pêche et de l'aquaculture ... Inde n° 1 p. 27 
 1998-0081 Décision ... établissant la liste des pays tiers ... autorisés ... à importer ... les produits de la pêche .… n° 1 p. 27 
 1998-0082 Décision ... sur des mesures de protection à l'égard de ... produits de la pêche originaires d'Afrique . n° 1 p. 27 
 1998-0083 Arrêté ... fixant la liste des laboratoires agréés pour la délivrance de certificats d'analyse  .………… n° 1 p. 28 
 1998-0084 Avis d'ouverture d'une enquête sur les conserves de thons originaires d'Equateur .…………………… n° 1 p. 28 
 1998-0085 Avis aux importateurs de produits de la pêche (Lettonie)  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 1 p. 28 
 1998-0086 Avis aux importateurs de saumons atlantiques d'élevages originaires de Norvège  - - - - - - - - - - - - -  n° 1 p. 28 
 1998-0087 Avis aux importateurs de certains produits de la pêche (poissons : ... saumon du Pacifique ... crabes)  - - - - n° 1 p. 28 
 1998-0088 Avis aux importateurs de certains produits de la pêche originaires de Ceuta  - - - - - - - - - - - - - - - - - n° 1 p. 28 
 1998-0187 Décision 98/147/CE ... importation des produits de la pêche et de l’aquaculture ... du Bangladesh  - -  n° 2 p. 29 
 1998-0188 Décision 98/148/CE ... liste des pays tiers agréés pour l’importation des produits de la pêche .……… n° 2 p. 29 
 1998-0189 Rectificatif à la décision 97/806/... produits de la pêche originaires de Turquie  - - - - - - - - - - - - - - - n° 2 p. 29 
 1998-0190 Règlement (CE) n° 482/98 ... huiles d’olive utilisées pour la fabrication de certaines conserves  - - - - n° 2 p. 29 
 1998-0191 Règlement (CE) n° 651/98 ... droits antidumping ... saumons ... d’élevage originaires de Norvège  - - n° 2 p. 29 
 1998-0192 Règlement (CE) n° 772/98 ... droits antidumping ... saumons ... d’élevage originaires de Norvège  - - n° 2 p. 29 
 1998-0193 Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvège  - - - - - - - - - - - - - - n° 2 p. 29 
 1998-0194 Avis aux utilisateurs d’huile d’olive (restitution à la production pour les huiles d’olive utilisées ...)  -  n° 2 p. 30 
 1998-0309 Règlement ... droits antidumping et compensateurs provisoires ... import ... saumons ... Norvège  - - - n° 3 p. 35 
 1998-0310 Règlement CE ... interdisant l’importation du thon rouge originaire ... Belize, Honduras et Panama  - n° 3 p. 35 
 1998-0311 Règlement droits antidumping et compensateurs provisoires ... importations ... saumons ... Norvège   n° 3 p. 35 
 1998-0312 Décision ... mesures sanitaires de protection ... santé publique et animale ... commerce d’animaux . n° 3 p. 35 
 1998-0313 Décision ... CE ... certaines mesures de protection ... certains produits de la pêche orig. de Chine  .… n° 3 p. 36 
 1998-0314 Décision ... CE ... mesures de protection ... mollusques bivalves et ... produits de la pêche ... Turquie  n° 3 p. 36 
 1998-0315 Décision ... CE ... mesures de protection ... produits de la pêche ... Ouganda, Kenya, Tanzanie, Moz.. n° 3 p. 36 
 1998-0316 Décision liste pays tiers ... importation des produits de la pêche ... autorisée ... alimentation humaine  n° 3 p. 36 
 1998-0317 Décision CE ... conditions ... d’importation des produits de la pêche et de l’aquaculture ... Nigéria  -  n° 3 p. 36 
 1998-0318 Décision CE .. conditions ... d’importation des produits de la pêche et de l’aquaculture ... Ghana  - -  n° 3 p. 36 
 1998-0319 Décision CE ... conditions ... d’importation des produits de la pêche et de l’aquaculture ... Tanzanie   n° 3 p. 37 
 1998-0320 Décision CE ... conditions ... d’importation des produits de la pêche et de l’aquaculture ... Falkland  - n° 3 p. 37 
 1998-0321 Décision CE ... conditions ... d’importation des produits de la pêche et de l’aquaculture ... Maldives   n° 3 p. 37 
 1998-0322 Décision CE ... mesures de protection à l’égard de l’anémie infectieuse du saumon de Norvège - - - -  n° 3 p. 37 
 1998-0323 Avis aux importateurs de produits de la pêche [Importation des Maldives]  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 3 p. 37 
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 1998-0324 Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvège - - - - - - - - - - - - - -  n° 3 p. 37 
 1998-0394 Décision 98/568/CE ... importation des produits de la pêche et l’aquaculture ... du Guatemala  - - - -  n° 4 p. 23 
 1998-0395 Décision 98/569/CE ...importation de mollusques bivalves, échinodermes, tuniciers... de Tunisie  - -  n° 4 p. 23 
 1998-0396 Décision 98/570/CE ...importation des produits de la pêche et de l’aquaculture originaires de Tunisie n° 4 p. 23 
 1998-0397 Décision 98/571/CE ... pays tiers remplissant les conditions d’équivalence  .………………………… n° 4 p. 23 
 1998-0398 Décision 98/572/CE ... importation des produits de la pêche et de l’aquaculture ... de Cuba  - - - - - -  n° 4 p. 23 
 1998-0399 Décision 98/573/CE ... pays tiers autorisés à exporter ... produits de la pêche ... alimentation .……… n° 4 p. 24 
 1998-0400 Décision 98/597/CE ... pays tiers autorisés à exporter ... certains produits visés par la directive .……. n° 4 p. 24 
 1998-0401 Décision 98/603/CE ... listes provisoires pays tiers autorisés à exporter ... certains produits .………. n° 4 p. 24 
 1998-0402 Décision 98/540/CE ... procédure antidumping ... importations de saumons ... de Norvège  - - - - - - - n° 4 p. 24 
 1998-0403 Règlement 2052/98 ... droits antidumping et compensateurs ... saumons ... de Norvège  - - - - - - - - -  n° 4 p. 24 
 1998-0404 Règlement 2039/98 ... droits antidumping et compensateurs ... saumons ... de Norvège  - - - - - - - - -  n° 4 p. 24 
 1998-0405 Règlement 2249/98 ... droits antidumping et compensateurs ... saumons ... de Norvège  - - - - - - - - -  n° 4 p. 25 
 1998-0406 Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvège  - - - - - - - - - - - - -  n° 4 p. 25 
 1998-0407 Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvège  - - - - - - - - - - - - -  n° 4 p. 25 
 1998-0408 Avis aux importateurs de saumons atlantiques d’élevage originaires de Norvège  - - - - - - - - - - - - -  n° 4 p. 25 

 

 14 - Economie (organisation commune des marchés, ...) - Gestion des ressources 
 1998-0089 Règlement ... relatives à l'octroi de l'indemnité compensatoire pour les thons ... transformation  - - - - n° 1 p. 28 
 1998-0090 Avis aux utilisateurs d'huile d'olive (restitution à la production pour les huiles d’olives fabriquées ...)  n° 1 p. 28 
 1998-0195 Règlement (CE) n° 782/98 ... conservation des ressources de pêche en Méditerranée (thon rouge)  - -  n° 2 p. 30 
 1998-0196 Règlement (CE) n° 850/98 ... conservation des ressources de pêche par ... protection des juvéniles  . n° 2 p. 30 
 1998-0197 Rectificatif au règlement (CE) n° 2572/97 ... prix de retrait et de vente des produits de la pêche  .… n° 2 p. 30 
 1998-0198 Liste des organisations de producteurs reconnues dans le secteur de la pêche et de l’aquaculture  - - -  n° 2 p. 30 
 1998-0199 Modification de la décision ... nommant les 45 membres du comité consultatif de la pêche  - - - - - - -  n° 2 p. 30 
 1998-0200 Arrêté du 18 mars 1998 portant cessation temporaire de la pêche à l’anchois  - - - - - - - - - - - - - - - -  n° 2 p. 30 
 1998-0325 Décret ... taxes parafiscales ... Fonds Intervention Organisation Marchés ... produits ... pêche & CM   n° 3 p. 37 
 1998-0326 Arrêté ... taxes parafiscales ... Fonds Intervention Organisation Marchés ... produits ... pêche & CM   n° 3 p. 37 
 1998-0409 Proposition de règlement (CE) ... régime d’enregistrement statistique relatif au thon rouge  .……… n° 4 p. 25 

 


